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 سوابق علمی ، پژوهشی و فرهنگی

 : فردی مشخصات

 تاریخ تولد ملیت نام خانوادگی نام
وضعیت  جنسیت

 تاهل
مرتبه 
 علمی

 پایه
 استحقاقی

پایه 
 مونث مذکر تشویقی

 16 20 تمام  استاد متاهل ×  16/5/1354 ایرانی ناطقی لیلا

 0068908849 کد ملی 
email fax 

مجموع 
 همراه محل کار محل زندگی پایه 

 09125878775 ورامین تهران
@yahoo.comLeylanateghi 

nateghi@iau.ac.ir 
- 36 

 

 : آموزشی سوابق

 مدرک اخذ تاریخ کشور شهر دانشگاه نام تحصیلی رشته تحصیلی مدرک

 کارشناسی
شاورزی علوم و مهندسی ک

 صنایع غذایی
 1376 ایران تهران دانشگاه آزاد اسلامی 

 ارشد کارشناسی 
مهندسی کشاورزی علوم و 

 صنایع غذایی

دانشگاه آزاد اسلامی 
واحد علوم و تحقیقات 

 تهران

 1383 ایران تهران

 تکنولوژی مواد غذایی ای تخصصیدکتر
 دانشگاه پوترا مالزی

((upm 
 1390 مالزی مپورلا کوالا

 

 : سوابق شغلی 

 نام موسسه یا دانشگاه عنوان ردیف
 تاریخ

 خاتمه شروع

 مسئول فنی  1
کارخانه کیک و کلوچه دارین، شهرک 

 صنعتی عباس آباد
1376 1380 

 مدیر کنترل کیفیت  2
خ -تهران-واحد کترینگ تولیدی غذا

 میرداماد
1380 1383 

 مدرس 3
 -دانشگاه آزاد اسلامی واحد ورامین

 گروه علوم و صنایع غذایی -پیشوا
1383 1384 

 عضو هیئت علمی تمام وقت  4
 -دانشگاه آزاد اسلامی واحد ورامین

 گروه علوم و صنایع غذایی -پیشوا
 تاکنون 1384

5 
مدیر گروه علوم و صنایع غذایی گرایش 

 کنترل کیفی 
 -دانشگاه آزاد اسلامی واحد ورامین

 دانشکده علوم پزشکی -پیشوا
 تاکنون 1398

6 
دانشکده مدیر گروه علوم و صنایع غذایی 

 کشاورزی
 -دانشگاه آزاد اسلامی واحد ورامین

 دانشکده کشاورزی -پیشوا
 تاکنون  1401
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2 

 

 

 

 : کتب منتشر شده

 عنوان کتاب
 نوع کار

 ناشر
 تصنیف ترجمه تالیف

 دانشگاه آزاد اسلامی   × آب پنیر )شیمی، فرایندها و کاربردها(

 دانشگاه آزاد اسلامی   × سنتی ایران  غذایی محصولات

 دانشگاه آزاد اسلامی   × هااصول و فراوری آشامیدنی

 دانشگاه آزاد اسلامی ×   نوآوری های علوم و صنایع غذایی 

Encapsulation in Food Processing 
and Fermentation 

Chapter 4: 
Industrial-scale Encapsulation 

Processes and Products 

×  

 

CRC Press/ 

Taylor and francis 

Encapsulation in Food Processing 
and Fermentation 

Chapter 13: 
Safety, Standards and Regulations 

of Nanotechnology in Food 
 

×  

 

CRC Press/ 

Taylor and francis 

 دانشگاه آزاد اسلامی  ×  کتابچه راهنمای غذاهای فراسودمند تخمیری

 

 

 

 

 

7 
مدیر گروه برگزاری پیش دفاع های 

 دکتری علوم و صنایع غذایی 
  1404 1400 سازمان مرکزی دانشگاه آزاد 

8 
 ع استانمدیرگروه برگزاری امتحان جام

  تهران 
  1403 1400 سازمان مرکزی دانشگاه آزاد 

9 
 عضو گروه تخصصی مصاحبه دکتری

   رشته صنایع غذایی 
 تاکنون  1401 سازمان مرکزی دانشگاه آزاد

10 
مجری برنامه علمی کشاورزی و امنیت  

 غذا 
 -دانشگاه آزاد اسلامی واحد ورامین

 دانشکده کشاورزی -پیشوا
 تاکنون  1401

11 
-عضو شورای پژوهشی واحد ورامین 

 پیشوا
 -دانشگاه آزاد اسلامی واحد ورامین

 دانشکده کشاورزی -پیشوا
 تاکنون  1400

 1404 1402 سازمان مرکزی دانشگاه آزاد غذا و فراسودمندها-عضو دانشکدگان آب  12

 استان تهران عضو شورای پژوهشی  13
 -دانشگاه آزاد اسلامی واحد ورامین

 دانشکده کشاورزی -اپیشو
 تاکنون  1404

14 
دکتری  برگزاری پیش دفاع های داور 

 علوم و صنایع غذایی  رشته
  تاکنون  1404 سازمان مرکزی دانشگاه آزاد 

15 
برگزاری پیش دفاع های دکتری  داور 

 علوم و صنایع غذایی رشته 
  تاکنون  1404 سازمان مرکزی دانشگاه آزاد 

16 
با عنوان دانه  ISOته فنی نایب رئیس کمی 

ها و میوه های روغنی و خوراکی های 
 دانه های روغنی 

 1403 1400 پژوهشگاه استاندارد 
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 : و داخلی  خارجی مجلاتت نشریا در شده چاپ لاتمقا

 مجلات خارجی 

 شماره صفحات کشور نشریه نام عنوان ردیف
رتبه 
 نشریه

 تاریخ
 چاپ
 –)ماه 

 سال(

 اسامی همکاران

1 

Age effects on short 

chain fatty acids 

concentrations and pH 

values in the 

gastrointestinal tract 

of broiler chickens 

European 

Poultry Science 

(EPS), Ulmer 

Publishers 

Germany 164–168 
75 (3) 

 
ISI 2010 

A. meimandipour, A. 

Soleimanifarjam, K. Azhar, M. 

Hair-Bejo, M. Shuhaimi,  Leila. 

Nateghi  and A. M. Yazid, 

2 

Efficacy of 

lactobacilli to 

normalize production 

of corticosterone 

induced by unpleasant 

handling of broilers 

South African 

Journal of 

Animal Science 

South Africa 327-333 40 (4)  ISI 2010 

A. Meimandipour, A. 

Soleimanifarjam, M. Hair-Bejo, 

M. Shuhaimi, K. Azhar, L. 

Nateghi, B. Rasti and A.M. 

Yazid 

3 

Detection and 

identification of 

lactobacillus bacteria 

found in the honey 

stomach of the giant 

honeybee Apis 

Dorsata 

Apidologie Germany 642–649 42 ISI 2011 

Naser Tajabadi, Makhdzir 

Marda ,Mohd Yazid Abdul 

Manap, Mustafa Shuhaimi, Amir 

Meimandipour, Leila Nateghi 

4 

Survey on the 

occurrence of 

aflatoxins in rice from 

different provinces of 

Iran 

Food Additives 

and 

Contaminants: 

Part B (Taylor 

& Francis) 

United 

Kingdom 
185–190 4(3) ISI 2011 

Anosheh Rahmani, Farhang  

soleimany, Hedayat Hosseini and 

Leila Nateghi 

5 

Cardioprotective 

compounds of red 

pitaya (Hylocereus 

polyrhizus) fruit  

Journal of Food, 

Agriculture and 

Environment 

Finland 152-156 9 (3&4) ISI 2011 

Alireza Omidizadeh, Rokiah 

Mohd Yusof, Amin Ismail, 

Shahin Roohinejad, Leila 

Nateghi  and Mohd Zuki Abu 

Baka 

6 

Bile resistance and 

bile salt deconjugation 

activity of 

Bifidobacterium 

pseudocatenulatum 

G4 in a simulated 

colonic pH 

Journal of Food, 

Agriculture and 

Environment 

Finland 89 - 94 9 (1)  ISI 2011 

Babak Rasti, Mustafa Shuhaimi, 

M. H. Anis Shobirin, Leila 

Nateghi, Amir Meimandipour 

and A. Manap Mohd Yazid 

7 

Effects of Different 

Cooking and Drying 

Methods on 

Antioxidant and 

Dietary Fiber 

Properties of Red 

Pitaya (Hylocereus 

polyrhizus) Fruit 
 

Advance Journal 

of Food Science 

and Technology 

United 

Kindom 
203-210 3 (3) ISI 2011 

Alireza Omidizadeh, Rokiah 

Mohd Yusof, Amin Ismail, 

Shahin Roohinejad, Leila 

Nateghi and Mohd Zuki Abu 

Bakar 

8 

Physicochemical 

and textural properties 

of reduced fat cheddar 

cheese formulated 

with xanthan gum 

and/or sodium 

caseinate as fat 

replacers 

 

Journal of Food 

Agriculture & 

Environment 

Finland 59-63 10 (2) ISI 2012 

Nateghi, L., Roohinejad, S., 

Totosaus, A., Rahmani, A.,  

Tajabadi, N.,  Meimandipour, A., 

Rasti, B 
 
and Abd Manap, M.Y 
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9 

Optimization of 

textural properties and 

formulation of 

reduced fat Cheddar 

cheeses containing fat 

replacers 

Journal of Food 

Agriculture & 

Environment 

Finland 46-54 10 (2) ISI 2012 

Nateghi, L., Roohinejad, S., 

Totosaus,A., Mirhosseini, H., 

Shuhaimi, M., Meimandipour, 

A., Omidizadeh, A and Abd 

Manap, M.Y 

10 

Effects of different 

adjunct starter 

cultures on proteolysis 

of reduced fat 

Cheddar cheese 

during ripening 

African Journal 

of 

Biotechnology 

Nigeria 
12491-

12499 
11(61) ISI 2012 

 

Nateghi, L 

 

11 

Differentiation of 

pork from beef, 

chicken, mutton and 

chevon according to 

their primary amino 

acids content for halal 

authentication 

African Journal 

of 

Biotechnology 

Nigeria 

8160-

8166. 

 
11(32) ISI 2012 

Ramin Jorfi, Shuhaimi Mustafa1, 

Yaakob B Che Man1, Dzulkifly 

B Mat Hashim, Awis Q Sazili, 

Abdoreza Soleimani Farjam, 

Leila Nateghi and Pedram 

Kashiani 

12 

Weissella sp.Taj-Apis, 

a novel lactic acid 

bacterium isolated 

from honey 

Journal of Food 

Agriculture & 

Environment 

Finland 263-267 10 (2) ISI 2012 

Naser Tajabadi, Makhdzir 

Mardan, Shuhaimi Mustafa, 

Faegheh Feizabadi, Leila 

Nateghi, Babak Rasti 
 
and Mohd 

Yazid Abdul Manap 

13 

Effect of Different 

Concentration of 

Whole Yellow 

Mustard on Color of 

Commercial Tomato 

Ketchup 

Advance Journal 

of Food Science 

and Technology 

United 

Kindom 
141-144 4(3) ISI 2012 

Morvarid Yousefi, Maryam 

Mizani, Sousan Rasouli and 

Leila Nateghi 

14 

 Comparison of seed 

oil characteristics 

between two type of 

Shahrodi grape (red 

and Fakhri) 

Advances in 

Environmental 

Biology 
Jordan 

2126-

2129 
6(7) ISI 2012 

Hamideh Karimian, Leila 

Nateghi, Morvarid Yousefi, 

15 

Examination Of The 

Effect Of Mint And 

Basil Extracts On 

Sunflower Oil 

Stability 

Advances in 

Environmental 

Biology 
Jordan 

1891-

1896 
6(7) ISI 2012 

Roghieh Sadat Mousavi, 

Mehrdad Ghavami, Maryam 

Gharachorloo, Leila Nateghi, 

Payman Mahasti 

16 

Rheological 

Properties of Barbari 

Bread Containing 

Apple Pomace and 

Carboxy Methyl 

Cellulose 

Life Science 

Journal 
USA 

1318-

1325. 
9(3) ISI 2012 

Shima Moazzezi, Seyed mahdi 

Seyedain, Leila Nateghi 

17 

Examination of 

Chlorophyllic 

Pigments Contents in 

Iranian Extra Virgin 

Olive Oil using High 

Performance Liquid 

Chromatography 

Life Science 

Journal 
USA 

1922-

1926 
9(3) ISI 2012 

Sanaz salmanizadeh, Shima 

Moazzezi, Leila Nateghi 

18 

Evaluation And 

Comparison The 

Physicochemical 

Properties And Fatty 

Acid Profile Of 

Shahrodi Sunflower 

And Soybean Oil 

Advances in 

Environmental 

Biology 
Jordan 

2866-

2869 
6(11) ISI 2012 

Morvarid Yousefi, Leila 

Nateghi, Hamideh Karimian 

19 
Effect of mint and 

basil extracts on 

Annals of 

Biological 
GB 241-246 4 (2) ISI 2013 

Roghieh Sadat Mousavi, 

Mehrdad Ghavami and Leila 
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stability of palm oil Research Nateghi 

20 
The Stabilizing Effect 

of Dill Extract on 

Sunflower Seed Oil 

Journal of Food 

Biosciences and 

Technology 

Iran 81-86 3 
Science 

and 

research 

2013 
Mousavi, R. S. Mahasti, P. 

Nateghi,L. Mahalati, H. 

21 

Increasing Resistance 

of Larvae of 

Oncorhynchus Mykiss 

to Environmental 

Stresses Such As 

Temperature and Ph 

Using the Probiotic 

Protexin 

Annals of 

Biological 

Research 

GB 327-329 4 (2) ISI 2013 Mahshid Rezaei, Leila Nateghi 

22 

Determination of 

elemental content of 

black teas in land 

north of Iran 

European 

Journal of 

Experimental 

Biology 

United 

States 
262-265 3(2) ISI 2013 

Farzaneh Abdolmaleki, Marjaneh 

Sedaghati and Leila Nateghi 

23 

The effect of heat 

process on the 

survival and increased 

viability of probiotic  

by 

microencapsulation: A 

review 

Annals of 

Biological 

Research 

GB 83-87 4 (4) ISI 2013 
Samar Mansouripour, Zahra 

Esfandiari and Leila Nateghi 

24 

Investigation of 

physicochemical 

properties, fatty acids 

profile and sterol 

content in Malaysian 

coconut and palm oil 

 

Annals of 

Biological 

Research 

GB 214-219 4 (4) ISI 2013 
Morvarid Yousefi, Leila 

Nateghi, Khadije Rezaee 

25 

Inhibition of 

Clostridium scindens 

and Clostridium 

hiranonis growth by 

Bifidobacterium 

pseudocatenulatum 

G4 in imulated 

colonic pH 

 

Journal of Food 

Agriculture & 

Environment 

Finland 127-131 11 (2) ISI 2013 

Babak Rasti, Jinap Selamat, 

Mustafa Shuhaimi, Leila 

Nateghi, Loong Yik Yee, Naser 

Tajabadi,  Amir Meimandipour 
 

and Yazid A. Manap 
 

26 

Effect of different 

concentration of fruit 

additives on some 

physicochemical 

properties of yoghurt 

during storage 

Annals of 

Biological 

Research 

GB 244-249 4 (4) ISI 2013 
Morvarid Yousefi, Leila 

Nateghi, Elham Azadi 

27 

Comparison of 

different commercial 

dairy desert 

characteristics in Iran 

 

Annals of 

Biological 

Research 

GB 91-94 4 (3) ISI 2013 
Reihaneh Jariteh, Poroshat 

Dadgostar, Morvarid Yousefi, 

Leila Nateghi 

28 

Comparison of 

different commercial 

cheese characteristics 

in Iran  

European 

Journal of 

Experimental 

Biology 

United 

States 
257-260 3(3) ISI 2013 

Zahra Khoshdouni Farahani, 

Fatemeh Khoshdouni Farahani, 

Morvarid Yousefi, Leila Nateghi 

29 

Physicochemical 

properties of two type 

of shahrodi grape seed 

oil (Lal and Khalili) 

European 

Journal of 

Experimental 

Biology 

United 

States 
115-118 3(5) ISI 2013 

Morvarid Yousefi, Leila Nateghi 

and Mohammad Gholamian 

30 

Evaluation and 

Comparison the 

Physicochemical 

Properties of Different 

European 

Journal of 

Experimental 

Biology 

United 

States 
102-105 3(5) ISI 2013 

Porooshat Dadgostar, Reihaneh 

Jariteh, Leila Nateghi and 

Morvarid Yousefi 
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Commercial Milk 

Product 

31 

Evaluation of Drying 

Methods (Homemade 

and Industrial) on 

Physicochemical 

Properties of Dried 

Sour Plum and Sloe in 

Iran 

European 

Journal of 

Experimental 

Biology 

United 

States 
144-147 3(6) ISI 2013 

Bita Bahar, Morvarid Yousefi, 

Leila Nateghi 

32 

Laboratory Testing of, 

Three Samples of 

Major Sugar beet 

Sources of Iran for 

Manufacturing Sugar 

 

European 

Journal of 

Experimental 

Biology 

United 

States 
44-48 3(6) ISI 2013 

Seyed Mohammad Amin 

Mohammadnezhad, Mina Miladi, 

Leila Nateghi, Morvarid  

Yousefi 

33 

Investigation of 

physicochemical, 

microbial and fatty 

acids profile of table 

margarine made with 

palm and Soybean oils 

European 

Journal of 

Experimental 

Biology 

United 

States 
178-182 3(6) ISI 2013 

Mahboubeh Zaeroomali, Yahya 

Maghsoudlou, Peyman Aryaey, 

Leila Nateghi 

34 

The examination of 

microbial and sensory 

properties of 

traditional Iranian 

sweets 

 

European 

Journal of 

Experimental 

Biology 

United 

States 
189-192 3(6) ISI 2013 

Leila Nateghi, Roya 

Kheradmand, Morvarid Yousefi 

35 

Comparison of 

traditional Doogh 

(yogurt drinking) and 

Kashk characteristics 

(Two traditional 

Iranian dairy 

products) 

European 

Journal of 

Experimental 

Biology 

United 

States 
252-255 3(6) ISI 2013 

Arezoo Noori , Fariba 

Keshavarzian, Sepideh 

Mahmoudi, Morvarid Yousefi, 

Leila Nateghi 

36 

The effect of different 

seasons on the milk 

quality, European 

Journal of 

Experimental Biology 

European 

Journal of 

Experimental 

Biology 

United 

States 
550-552 4(1) ISI 2014 

Leila Nateghi, Morvarid 

Yousefi, Elham Zamani, 

Mohammad Gholamian, Mehran 

Mohammadzadeh 

37 

Production of 

industrial margarine 

with low tran's fatty 

acids and 

investigation of 

physicochemical 

properties 

European 

Journal of 

Experimental 

Biology 

United 

States 
583-586 4(1) ISI 2014 

Mahboubeh Zaeromali, Leila 

Nateghi, Morvarid Yousefi 

38 

The Effect of 

Cuminum cyminum 

Essential oil on 

Growth and Survival 

of Staphylococcus 

aureus during Storage 

of Hamburger 

International 

Journal of 

Biosciences 
Bangladesh 18-26 5(4) ISI 2014 

Ronak Rezai, Ehsan Sadeghi, 

Leila Nateghi, Mitra 

Mohammadi 

39 

The effect of different 

concentrations of 

vivapur MCG on the 

stability of fat–

reduced, low–

cholesterol 

mayonnaise emulsion 

International 

Journal of 

Biosciences 

Bangladesh 107-112 5(5) ISI 2014 
Shokofeh Sabaghian, Leila 

Nateghi, Mazdak Alimi 

40 
Effect of date syrup as 

a Substitute for Sugar 

International 

Journal of 
Bangladesh 80-88 5(7) ISI 2014 

Hasan Sadeghi Amiri, Leila 

Nateghi, Shila Berenji 
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on Physicochemical 

and Sensory 

Properties of ice-

cream 

Biosciences 

41 

The effects of 

physicochemical 

factors on malting 

(Review) 

Advances in 

Environmental 

Biology 
Jordan 

1056-

1063 
8(17) ISI 2014 

Mahboobeh Eksiri , Leila 

Nateghi, Arash Haghverdi 

42 

Use of pasteurization 

unit for estimation of 

microbial quality of 

Iranian non – 

alcoholic beer using 

different thermal 

treatments and various 

types of packaging 

International 

Journal of 

Biosciences 
Bangladesh 316-320 5(9) ISI 2014 

Mahboobeh Eksiri , Leila 

Nateghi, Arash Haghverdi 

43 

Investigation of The 

Viability of Probiotic 

Microorganisms In 

Non - Dairy Probiotic 

Beverages, Bulletin 

Of Environment 

Bulletin Of 

Environment, 

Parmacology 

and Life 

Sciences 

India 58-65 4(9) ISI 2015 
Mahboobeh Eksiri , Leila 

Nateghi, Arash Haghverdi 

44 

Evaluation of glucose 

in Fermentation of 

Catharanthus roseus 

L. G. Don. Extract by 

Lactic Acid Bacteria, 

Bulletin of 

Environment 

Bulletin of 

Environment, 

Pharmacology 

and Life 

Sciences 

India 81-87 4(9) ISI 2015 
Somayeh Moradi Moghadam, 

Leila Nateghi 

45 

Effect of Guar Gum 

and Carboxy Methyl 

Cellulose on Sensory 

and Rheological 

Properties of Set 

Yogurt Produced 

From Low – Fat Milk 

International 

Journal of 

Review in Life 

Sciences 

India 432-436 5(10) ISI 2015 
Sadri Talebpour, Leila Nateghi, 

Keiwan Ebrahimi Mohamadi 

46 

The Feasibility of 

Manufacturing Low 

Fat Pizza Cheese by 

Use of Pre-

Gelatinized Corn 

Starch 

Journal of Food 

Biosciences and 

Technology 
Iran 51-66 12(3)  

Sicence 

and 

research   
2022 Samaneh Abbasi, Leila Nateghi 

47 

Examining Into the 

Nutrient Diet of 

Oncorrhynchus 

Mykiss in Lake, TAR 

International 

Journal of 

Review in Life 

Sciences 

India 437-441 5 (10) ISI 2015 Mahshid Rezaei, Leila Nateghi 

48 

Introduction To Food 

Frauds And Their 

Identification 

International   

Journal of 

Biology, 

Pharmacy and 

Allied Sciences 

India 
6421-

6437 
4(11) ISI 2015 

Sakineh Mortazavi Abress, Leila 

Nateghi 

49 
Probiotic Fermented 

Sausages 

International   

Journal of 

Biology, 

Pharmacy and 

Allied Sciences 

India 
6438-

6453 
4(11) ISI 2015 

Sakineh Mortazavi Abress, Leila 

Nateghi 

50 

Effect of Cress Seed 

Gum (Lepidium 

Sativum) on Some 

Physicochemical 

Properties of Rice 

Cookie During 

International   

Journal of 

Biology, 

Pharmacy and 

Allied Sciences 

India 
6574-

6580 
4(12) ISI 2015 

Maedeh Ebadi Mollabashi, Leila 

Nateghi, Farzaneh Abdolmaleki 
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Storage 

51 

Physicochemical And 

Microbial Properties 

Of Traditional Iranian 

Stew 

International   

Journal of 

Biology, 

Pharmacy and 

Allied Sciences 

India 
6620-

6627. 
 

4(12) ISI 2015 
Leila Nateghi, Morvarid 

Yousefi, Niloufar Ghorbani 

52 

Effect of Carboxy 

Methyl Cellulose 

(CMC) and Pectin on 

Physical and Stability 

Properties of Milk 

Mixture with Jujuba 

Concentrate 

International   

Journal of 

Biology, 

Pharmacy and 

Allied Sciences 

India 
6745-

6760 
4(12) ISI 2015 Nafiseh Karimi, Leila Nateghi 

53 

Effect of menthe 

longifolia, zataria 

multifora and anise 

essences on 

physicochemical 

properties of sweet 

corn coated with 

chitosan 

International   

Journal of 

Biology, 

Pharmacy and 

Allied Sciences 

India 
6761-

6768 
4(12) ISI 2015 

Leila Zivdar,
 
Amir 

Meimandipour, Leila Nateghi 

54 

Evaluation and 

comparison the 

physicochemical 

properties pasteurized 

Kefir and Doogh 

International   

Journal of 

Biology, 

Pharmacy and 

Allied Sciences 

India 129-136 5(1) ISI 2016 
Leila Nateghi, Morvarid 

Yousefi, Nafise Karimi 

55 

Investigation of 

Rheological Behavior 

of Malva Flower 

Mucilage under 

Different 

Temperature, 

Concentration and 

Shear Rate Conditions 

Journal of Food 

Biosciences and 

Technology 
Iran 27-38 12(3) 

Science 

and 

research  
2022 

Atefe Ghorbani, Amirhossein 

Elhamirad, Leila Nateghi, 

Mohammad Hossein Haddad 

khodaparast,  Fatemeh Zarei 

56 

Studies on 

Physicochemical and 

Structural Properties 

of Marshmallow 

(Althaea Officinalis) 

Seed Mucilage 

Journal of Food 

Biosciences and 

Technology 

Iran 29-38 12(1) 

Science 

and 

research  
2022 

Shima Moazzezi, 

Amirhossein Elhamirad, Leila 

Nateghi, Mohammad Hossein 

Haddad khodaparast,  Fatemeh 

Zarei 

57 

Analog Rice 

Production and 

Nutritious Value 

 

Human Health 

and Halal 

Metrics 
Iran 42-48 2(2) Science  2021 

Leila Nateghi*, Alireza Saeid 

Gohari, Mahsa Niazi Tabar, 

Marzieh Alipour 

58 

Effect of fatty acids 

on hydrophobi city 

properties of the cell 

membrane of 

Lactobacillus species 

Applied Food 

Biotechnology Iran 194-200 3(3) ISI 2016 
Sharareh Shahbazi, Leila 

Nateghi, Ashot aghababyan 

59 

Effect of Basil Seed 

Gum (Ocimum 

basilicum L.) on 

Physicochemical and 

Sensory Properties of 

Probiotic Low-Fat 

Yogurt 

Human Health 

and Halal 

Metrics 

Iran 20-26 2(1) Science 2021 
Roxana Molaei Roudsari, 

Anosheh Rahmani, 

 Leila Nateghi, fatemeh zarei 

60 

Evaluation and 

Comparison the 

Physicochemical 

Properties of 

Pasteurized Kashk 

(Traditional Iranian 

International 

Journal Biology 

and 

Biotechnology 

Pakistan 
881-

884 
16(4)  ISI 2019 

Leila Nateghi, Morvarid 

Yousefi, Zahra Jafarian, 

Zohreh Bor bor 
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Dairy Product) 

61 

Microencapsulation 

of Bifidobaterium 

longum can change 

the characteristics of 

the orange juice 
 

Elixir 

Agriculture 
Poland 

39481-

39485 
93  ISI 2016 

Neda Ghorbanzadeh, Orang 

Eyvazzadeh, Leila Nateghi 

62 

Identification and 

quantification of 

key volatile flavor 

compounds 

employing different 

adjunct starter 

cultures in reduced-

fat Cheddar cheeses 

by using GC and 

GC-MS 

Applied Food 

Biotechnology 
Iran 43-53 4(1)  ISI 2017 Leila Nateghi 

63 

Production of 

probiotic drink 

using pussy willow 

and echium 

amoenum extracts 

Applied Food 

Biotechnology 
Iran 

155-
165. 

 

4(3) 
 

ISI 2017 
Mahboobeh Eksiri, Leila 

Nateghi, Anosheh Rahmani 

64 

Evaluation of 

resistance to 

conventional 

antibiotics in 

medicine by 5 strains 

of lactic acid bacteria 

isolated from the 

stomach of honey bee 

Asian journal of 

biological and 

life science 
Indian 

455-
458 

6(3) ISI 2017 

Sepideh Gharehyakheh, Amir 

Hossein Elhamirad, Leila 

Nateghi, Kambiz Varmira 

65 

 Optimization of 

Gamma-

Aminobutyric Acid 

Production in 

Probiotics Extracted 

from Local Dairy 

Products in West 

Region of Iran using 

MRS broth and Whey 

Protein Media  

Applied food 

biotechnology 
Iran 

233-
242 

5(4) ISI 2018 

Fatemeh Zarei, Leila Nateghi, 

Mohamad Reza Eshaghi, 

Maryam Ebrahimi Taj Abadi, 

66 

Effect of Different 

Concentration of 

Peach, Cherry, and 

Kiwi Marmalade on 

Some 

Physicochemical 

Properties of Fruit 

Yoghurt During 

Storage 

International 

Journal Biology 

and 

Biotechnology 

Pakistan 
459-463 

 

 

15(3) ISI 2018 
Leila Nateghi, Mahshid Rezaei, 

Zahra Jafarian 

67 

The Feasibility of 

Manufacturing 

Vegetable Ice Cream 

Using Sesame and 

Hempseed Milks 

Flavored with Cacao 

and Coffee 

International 

Journal Biology 

and 

Biotechnology 

Pakistan 465-471 15(3)  ISI 2018 

Leila Nateghi, Mahshid Rezaei, 

Zahra Jafarian, Niloufar 

Ghofrani 

68 

Changes in palm oil 

during frying under 

atmospheric and 

vacuum condition 

International 

Journal Biology 

and 

Biotechnology 

Pakistan 337-341 15(2) ISI 2018 

Leila Nateghi, Morvarid 

Yousefi, Zahra Jafarian, Mahshid 

Rezaei 
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69 

Production of GABA‐
enriched honey syrup 

using Lactobacillus 

bacteria isolated from 

honey bee stomach 

Journal of food 

processing and 

preservation 
U.S.A 1-10 10(11) ISI 2019 

Sepideh Gharehyakheh, Amir 

Hosein Elhami Rad, Leila 

Nateghi, Kambiz Varmira, 

70 

Characterization of 
hydroxypropyl methyl 

cellulose–whey 
protein concentrate 
bionanocomposite 
films reinforced by 

chitosan nanoparticles 

 

Journal of food 

processing and 

preservation 
U.S.A 1-12 10(11) ISI 2019 

Mahsa Shojaei, Mohammad reza 

Eshaghi, Leila Nateghi, 

71 

Optimization and 

evaluation of textural 

properties of ultra-

filtrated low-fat 

cheese 
containing 

galactomannan and 

Novagel gum 

Mljekarstvo 

(Journal for 

dairy production 

and processing 

improvement) 

croatia 239-250 69(4) ISI 2019 

Sharmineh Sharafi, Leila 

Nateghi, Orang Eivaz zadeh, 

Maryam Ebrahimi Tajabbadi, 

72 

Physicochemical, 

Textural and Sensorial 

Properties of 

ultrafiltrated low-Fat 

Cheese Containing 

Galactolamannan and 

Novagel Gum 

Acta 

Scientiarum 

Polonorum 

Technologia 

Alimentaria 

poland 83-100 19(1) ISI 2020 

Sharmineh Sharafi, Leila 

Nateghi, Orang Eivaz zadeh, 

Maryam Ebrahimi Tajabbadi 

73 

Production of γ-

aminobutyric acid in 

whey protein juice 

during fermentation 

by Lactobacillus 

plantarum  

Journal of 

microbiology, 

biotechnology 

and food 

sciences 

Slovakia 
1087-

1092 
9(6) ISI 2020 

Fatemeh Zarei, Leila Nateghi, 

Mohamad Reza Eshaghi, 

Maryam Ebrahimi Taj Abadi, 

74 

Optimization of 

culture medium and 

study of potential to 

produce Gamma-

Aminobutyric Acid 

(GABA) by probiotic 

microorganisms in the 

MRS Broth Media 

Iranian Journal 

of Microbiology 
Iran 584-591 12(6) 

ISI 

 JCR, 

Q3 

IF=1.4 

2020 
Sharmineh Sharafi, Leila 

Nateghi, 

75 

Optimization of the 

pectin extraction 

condition from 

pomegranate Saveh 

peels 

Iranian Journal 

of Chemistry 

and Chemical 

Engineering 

Iran 
3755-

3770 
41(11) 

ISI 

 JCR, 

Q3 

IF=1.629 

2022 
Leila Nateghi*, Fatemeh Zarei 

Maryam Zarei 

76 

Examining the Effect 

of Replacing Sodium 

Nitrite with Monascus 

purpureus Pigment in 

German Sausage of 

40% Meat and 

Evaluating the 

Physicochemical, 

Antimicrobial and 

Sensory Properties 

Journal of 

nutrition and 

food security 

Iran 335-344 5(4) 

Science 

and 

research 

 

2020 
Leila Nateghi*, Alireza Maleki 

Kahaki, Fatemeh Zarei 

77 

Isolation and 

identification of 

probiotic bacteria with 

potential of Gamma 

Amino Butyric Acid 

Human Health 

and Halal 

Metrics 

Iran 21-28 1(1)  2020 
Fatemeh Zarei, Leila Nateghi*, 

Maryam Zarei 
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production from 

traditional dairies in 

Iran 

78 

Use of Alcoholic 

Extracts of Chicory, 

Clove and 

Pomegranate Peel in 

Production of 

Functional Ice- cream 

with Desirable 

Quality 

Journal of Food 

Biosciences and 

Technology 

Iran 11-21 11(1)  2021 
Shila Ghazizadeh,Rezvan 

Pourahmad,Leila Nateghi 

79 

Optimization the 

conditions of process 

of production of 

pectin extracted from 

the waste of potato 

peel 

Iranian Journal 

of Chemistry 

and Chemical 

Engineering 

Iran 
1288-

1304 
41(4) 

ISI 

 JCR, 

Q3 

IF=1.629 

2022 

Ali kashani, Maryam Hasani, 

Leila Nateghi*, Mohammad 

Javad Asadollahzadeh, Parvin 

kashani 

80 

Optimization of 

methanol-water 

solvent extraction of 

anthocyanins from 

Roselle (Hibiscus 

sabdariffa L.) petals 

using response surface 

methodology 

Food and health   17-24 6(1) 
Science 

and 

research 

2023 
Mahboobeh Eksiri,Ahmad 

Shahidi, Leila Nateghi 

81 

Optimization of 

extraction from 

Ganoderma Lucidum 

mushroom on the 

amount of phenolic 

and antioxidant 

compounds by 

ultrasound method 

Iranian Journal 

of Chemistry 

and Chemical 

Engineering 

Iran 
1275-

1287 
41(4) 

ISI 

 JCR, 

Q3 

IF=1.629 

 

2022 
Roghiyeh Mousavi, Leila 

Nateghi,  Mostafa Soltani, Jinus 

asgar panah 

82 

Investigation of nano-

biocomposite for 

Kashar cheese and 

ground meat 

packaging 

Journal of 

nutrition and 

food security 

Iran 127-136 6(2) 
Science 

and 

research 

2021 
Mahsa Shojaei, Mohammadreza 

Eshaghi, Leila Nateghi 

83 

Investigation of 

Physicochemical and 

Sensory Properties of 

Ice Cream Containing 

White Mulberry Juice 

Journal of Food 

Biosciences and 

Technology 

Iran 23-38 12(2) 
Science 

and 

research 

2022 Leila Nateghi*, saeid paidari  

84 

Effects of sugar beet 

fiber and inulin on 

physicochemical and 

sensory properties and 

viability of 

Bifidobacterium 

bifidum in red grape 

juice 

Human Health 

and Halal 

Metrics 

Iran 1-11 2(1) Science 2021 Fatemeh Zarei, Leila Nateghi 

85 

Comparison of 

research: Comparison 

and study of 

physicochemical, 

nitrogen, microbial, 

antioxidant, bioactive, 

and sensory properties 

of Mahyaveh prepared 

in optimal conditions 

with Mahyaveh 

Iranian Journal 

of Chemistry 

and Chemical 

Engineering 

Iran 
2505-

2519 
41(7) 

ISI 

 JCR, 

Q3 

IF=1.629 

2022 
Fatemeh Kaviyan, Leila 

Nateghi*, Mohammad Reza 

Eshaghi, Sara Movahed 
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prepared from the 

market 

86 

Optimization 

Production Conditions 
on the Amount of 

Nitrogen Compounds 
in Iranian Fish Sauce 

(Mahyaveh)  

Iranian Journal 

of Chemistry 

and Chemical 

Engineering 

Iran 
2406-

2416 
41(7) 

ISI 

 JCR, 

Q3 

IF=1.629 

2022 

Fatemeh Kaviyan, Leila 

Nateghi
*
, Mohammad Reza 

Eshaghi, Sara Movahed 

 

87 

Optimization of 

Production Conditions 

of Mahyaveh 

(Traditional Iranian 

Fish Sauce) with Less 

Microbial Load 

Iranian Journal 

of Microbiology 
Iran 252-259 14(2) 

ISI 

 JCR, 

Q3 

IF=1.4 

2022 

Fatemeh Kaviyan, Leila 

Nateghi
*

 
 

88 

Investigating the 

effect of pH, different 

concentrations of 

glutamate acid and 

salt on GABA 

production in low-fat 

probiotic cheese 

Iranian Journal 

of Microbiology 
Iran 389-398 13(3) 

ISI 

 JCR, 

Q3 

IF=1.4 

2021 
Sharmineh Sharafi, Leila 

Nateghi, Shahryar yousefi 

89 

The effect of different 

pH, concentrations of 

glutamic acid and salt 

on non-protein 

nitrogen compounds, 

survival and overall 

acceptance of low-fat 

probiotic cheese 

Iranian Journal 

of Chemistry 

and Chemical 

Engineering 

Iran 
1812-

1820 
41(5) 

ISI 

 JCR, 

Q3 

IF=1.629 

2022 
Sharmineh Sharafi, Leila 

Nateghi, 

90 

Investigation 

physical, 

mechanical and 

antibacterial 

properties of pinto 

bean starch-

polyvinyl alcohol 

film reinforced by 

different essential 

oils 

polymers Switzerland 1-16 13(2778) 

Elsevier 
ISI, JCR 

Q1 

 

IF=4.329 

2021 
khazaei Ali, Nateghi Leila, Zand 

Nazanin, orumiyehei, Farhad 

Garavand 

91 

Evaluation of 

microbial and 

sensory properties 

of jar cheese packed 

in the biodegradable 

film of polyvinyl 

alcohol and pinto 

bean starch-

containing garlic, 

ginger, and 

cinnamon essential 

oils 

Iranian Journal 

of Chemistry 

and Chemical 

Engineering 

Iran 
3868-

3879 
41(11) 

ISI 

 JCR, 

Q3 

IF=1.629 

 

2022 
khazaei Ali, Nateghi Leila, Zand 

Nazanin, orumiyehei 

92 

Determination of 

Dunaliella Salina 

Phenolic Compounds 

in 
Laboratory Different 

Conditions 

Chemical 

Methodologies 
Iran 114-121 6 

ISI 

Jcr, Q3 
2022 

Alireza Dolatyari, Orang 

Eyvazzadeh, Leila Nateghi  

93 
Investigation of 

rheological behavior 
Food and health  Iran 1-8 5(1) 

ISC, 

Science 
2022 

Shima Moazzezi, 

Amirhossein Elhamirad, Leila 
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of Marshmallow seed 

(Althaea officinalis) 

mucilage under 

different temperature, 

concentration, and 

shear rate conditions 

and 

research  
Nateghi, Mohammad Hossein 

Haddad khodaparast,  Fatemeh 

Zarei 

94 

Investigating the 

chemical Structure of 

Mucilage extracted 

from Malva Flower  

Food and health Iran 1-6 5(2) 

ISC, 

Science 

and 

research 

2022 

Amirhossein Elhamirad, Atefe 

Ghorbani, Leila Nateghi, 

Mohammad Hossein Haddad 

khodaparast,  Fatemeh Zarei 

95 

Investigation  of 

physicochemical 

properties of grape 

juice and apple juice 

containing 

anthocyanin pigment 

extracted from the 

petals of sour tea plant 

Iranian Journal 

of Chemistry 

and Chemical 

Engineering 

Iran 
2936-

2945 
41(9) 

ISI 

 JCR, 

Q3 

IF=1.629 

2022 
Mahboobeh Eksiri,Ahmad 

Shahidi, Leila Nateghi 

96 

Evaluation the 

physicochemical, 

antioxidant and color 

properties of 

sodium nitrate-free 

German sausages 

containingg different 

concentrations of 

cochineal pigment 

alone or in 

combination with 

cumin essential oil 

Journal of 

nutrition and 

food security 

Iran 464-473 7(4) 
Science 

and 

research 

2022 Leila Nateghi 

97 

Study of microbial 

stability and 

organoleptic attributes 

in red meat sausages 

containing carmine 

dye and cumin 

essential oil as sodium 

nitrite substitute 

Iranian Journal 

of Chemistry 

and Chemical 

Engineering 

Iran 
2682-

2690 
43(7) 

 

 JCR, 

Q3 

IF=1.629 

2024 

Leila Nateghi*, Masoumeh 

Moslemi*, Nader Karimian 

Khosroshahi 

98 

Essential oils as 

natural antimicrobial 

agents in postharvest 

treatments of fruits 

and vegetables: a 

review 

Journal of Food 

Measurement 

and 

Characterization 

United 

States 
507-522 16 

Springer 

ISI JCR, 

Q2 

IF=3.4 

2021 

Yasaman Esmaeili, Saeed 

Paidari, Sanaz Abbasi 

Baghbaderani, Leila Nateghi, A. 

A. Al-Hassan & Fazilah Ariffin 

99 

Optimization of 

Extraction of 

Flavonoid, Total 

Phenolic, Antioxidant, 

and Antimicrobial 

Compounds from 

Ganoderma Lucidum 

by Maceration 

Method 

Iranian Journal 

of Chemistry 

and Chemical 

Engineering 

Iran 
3127-

3140 
41(9) 

ISI 

 JCR, 

Q3 

IF=1.629 

2022 

Mohammad Masjedi, 
leila Nateghi*,Shila 

Berenjy,Mohammad Reza 

Eshaghi 

100 

Determination of 

Antioxidant and 

Antimicrobial 

Compounds of Punica 

grantun Extract in 

Laboratory Different 

Conditions 

Chemical 

Methodologies 
Iran 280-292 6 

ISI 

Jcr, Q3 
2022 

Ali Reza Maleki, Leila 

Nateghi*, Peyman Rajai 

101 
Determination of 

Antioxidant and 

Chemical 

Methodologies 
Iran 212-227 6 

ISI 

Jcr, Q3 
2022 

Mohammad Masjedi, Leila 

Nateghi*,Shila 
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Antimicrobial 

Compounds of 

Ganoderma lucidum 

Extract in Laboratory 

Different Conditions 

Berenjy,Mohammad Reza 

Eshaghi 

102 

Efects of 

incorporation of 

Chavir ultrasound and 

maceration extracts on 

the antioxidant 

activity and oxidative 

stability of ordinary 

virgin olive oil: 

identifcation of 

volatile organic 

compounds 

Journal of Food 

Measurement 

and 

Characterization 

United 

States 
 10.1007 

Springer 

ISI JCR, 

Q2 

IF=3.4 

2022 

Seyedeh Akram Mousavi, Leila 

Nateghi *, Majid Javanmard 

Dakheli, 
Yousef Ramezan, Zahra Piravi-

Vanak, Saeed Paidari, Aborreza 

Mohammadi Nafchi 

103 

Maceration and 

ultrasound-assisted 

methods used for 

extraction of phenolic 

compounds and 

antioxidant activity 

from Ferulago 

angulata 

Journal of food 

processing and 

preservation 

 1-11 46e16356 
ISI 

JCR 

2.10 
2022 

Seyedeh Akram Mousavi, Leila 

Nateghi *, Majid Javanmard 

Dakheli, 
Yousef Ramezan, Zahra Piravi-

Vanak 

104 

Determination of 

antioxidant and 

antibacterial 

properties of Ferulago 

angulata extract 

obtained by 

maceration method 

and Ultrasound-

Assisted 

Food and health   11-17 6(2) 
Science 

and 

research 
2023 

Seyedeh Akram Mousavi, Leila 

Nateghi *, Majid Javanmard 

Dakheli, 
Yousef Ramezan, Zahra Piravi-

Vanak, Ladan Rashidi 

105 

Feasibility of using 

green tea powder as a 

natural antioxidant 

and stevia as a 

sweetener in non-

fermented layer cake 

Journal of 

nutrition and 

food security 

Iran 172-179 8(2) 
Science 

and 

research 

2023 Leila Nateghi *, fatemeh zarei 

106 

Comparison and 

Evaluation of 

Antioxidant 

Properties, Pectin 

Methyl Esterase 

(PME) Content, and 

Microbial Load of 

Grape Juice 

Pasteurized by 

Ultrasound and 

Thermal 

Pasteurization 

Journal of Food 

Safety and Food 

Quality 

Jermany  1-7 73(6) 

ISI 

JCR Q4, 

IF=0.598 

 

2022 

Ghazaleh Abdullahi Moghaddam 

Masouleh
1
, Leila Nateghi

2
 *, 

Masumeh Moslemi 

 

107 

Comparison of 

Microbial Loads and 

Bioactive Compounds 

of the Grape 
Juice Samples Treated 

by Ultrasonication 

and Thermal 

Pasteurization 

Applied food 

Biotechnology  
Iran 217-225 9(3) 

ISI 

JCR 

 

2022 

Ghazaleh Abdullahi Moghaddam 

Masouleh
1
, Leila Nateghi

2
*, 

Masumeh Moslemi
 

 

108 
The Effect of 

Pasteurization by 

Ultrasound and 

Food and health  Iran  8-14 5(3) 
Science 

and 

research 

2022 
Ghazaleh Abdullahi 

Moghaddam Masouleh, Leila 

Nateghi*, Kian pahlevan 
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Thermal Method on 

the Color and 

Microbial Properties 

of Grape Juice 

afshari
  

 

109 

Innovative UF-white 

cheese fortified with 

Ganoderma lucidum 

extract: antioxidant 

capacity, proteolysis, 

microstructure and 

sensory characteristics 

Journal of Food 

Measurement 

and 

Characterization 

United 

States 

1651-

1661 
Vol:17 

10.1007 

Springer 

ISI JCR, 

Q2 

IF=3.4 

2022 

Roghieh Sadat Mousavi, Leila 

Nateghi, Mostafa Soltani,
 
Jinous 

Asgarpanah 

 

110 

The effect of 

replacement of Sugar 

by Mannitol and 

Maltitol Sweeteners in 

Jelly formulation and 

evaluation of its 

physicochemical and 

qualitative properties 

Human Health 

and Halal 

Metrics 
Iran 37-43  3(1) Science  2022 

Mandana Zoormand, 

Mohamadreza Eshaghi
*
, 

Leila Nateghi 

 

111 

Physicochemical, 

rheological and 

sensory properties of 

low-fat mozzarella 

cheese formulated 

with tragacanth gum 

 

Human Health 

and Halal 

Metrics 
Iran 21-36  3(1) Science  2022 

Mazlomi majid,  

simin Asadolaahi*, 

 Leila Nateghi 

 

112 

Effect of sugar 

replacement with date 

syrup on 

physicochemical and 

sensory properties of 

quince jam 

Food and health  Iran 1-8 5(2) 

Science 

and 

research  
2022 

Leila Nateghi* 

 

113 

Effects of 

polyglycerol 

polyricinoleate on the 

antioxidant pathways 

of curcumin during 

the peroxidation of 

canola oil 

LWT - Food 

Science and 

Technology 

United 

States 
1-8 162(113455) 

ISI 

JCR/Q1 

6.056 
)Elsevier( 

2022 

Jokar, M., 

 Nateghi, L.,  

Golmakani, M.-T.,  

Berenji, S. 

114 

Investigating the 

Possibility of 

Producing Nitrite-Free 

German Sausages 

Containing Different 

Concentrations of 

Cochineal Pigment 

Alone or in 

Combination with 

Cumin Essential Oil 

Journal of 

Nutrition and 

Food Security 

Iran 1-8 7(4) 

Science 

and 

research  
2022 

Leila Nateghi*,  

Fatemeh zarei 

 

115 

Evaluation of the 

quality characteristics 

of probiotic ice cream 

produced from the 

camel,s – cow,s milk 

mixture during 

freezing storage 

Journal of 

nutrition and 

food security 

Iran 208-219 7(2) 
Science 

and 

research 

2022 
Mehran Mazreati, Leila 

Nateghi* 

116 

Characterization of 

Encapsulated Folic 

Acid in 

Saccharomyces 

cerevisiae 

Applied Food 

Biotechnology 
Iran 1-11 11(1) 

ISI,  

JCR/Q2 

2.60 
 

2024 
Bahareh Maleki, Leila Nateghi*, 

Masoumeh Moslemi, 
Mahnaz Hashemiravan 

https://en.wikipedia.org/wiki/Elsevier
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Cells and Assessment 

of the Biochemical 

Stability after Baking 

and 
During Storage of two 

types of Iranian 

Breads 

117 

Encapsulation of 

sesamol and retinol 

using alginate and 

chitosan-coated 

W/O/W multiple 

emulsions containing 

Tween 80 and Span 

80 

International 

Journal of 

Biological 

Macromolecules 

 

 242 124766 

ISI 

JCR/Q1 

8.025  

)Elsevier( 

2023 

Shahryar Yousefi, Peyman 

Rajaei, Leila Nateghi,  Hamid 

Rashidi Nodeh, Ladan Rashidi* 
 

 

118 

Exploring the 

Physicochemical, 

antioxidant, and 

Sensory properties 

of the Flavored 

Virgin Olive Oil 

with Chavir 

Extract during 

storage 

Flavour and 

Fragrance 

Journal 

United 

Kingdom 
1-10 0 

ISI 

JCR/Q2 

2.97 

)wiley( 

2024 

Seyedeh Akram Mousavi, 

Leila Nateghi*, Elahesadat 

Hosseini
 

 

119 

A Study on the 

Possibility of Sodium 

Nitrite Substitution 

for Punica granatum 

var. pleniflora 

(Persian Golnar) 

Flower Extract in 

Sausage Formulation 

Iranian journal 

of chemistry and 

chemical 

engineering 

Iran 
2206-

2318 
43(6) 

 

 JCR, 

Q3 

IF=1.629 

2024 
Alireza Maleki kahki, Leila 

Nateghi*, Fatemeh Kaviyan 

120 

Comparing two 

different extraction 

techniques on 

chemical composition 

and antioxidant 

property of three 

essential oils of 

Ferulago contracta, 

Rosmarinus officinalis 

and Lavendula 

sublepoidota 

Journal of Food 

Measurement 

and 

Characterization 

United 

States 
 10.1007 

Springer 

ISI JCR, 

Q2 

IF=3.4 

2023 

Leila Keivanfar, Leila 

Nateghi*, Ladan Rashidi*, 

Rezvan Pourahmad, 

Hamid Rashidi Nodeh 

121 

Investigation of 

microencapsulated 

lactobacillus 

plantarum survival in 

alginate microsphere 

incorporated with 

inulin and dextran in 

order to produce a 

novel probiotic whey 

beverage 

Journal of Food 

Measurement 

and 

Characterization 

United 

States 
 10.1007 

Springer 

ISI JCR, 

Q2 

IF=3.4 

2023 
 

 Mohsen Saniani, Leila 

Nateghi*,  Mahnaz Hshemiravan 

122 

Development of 

ascorbyl palmitate-

loaded nanostructured 

lipid carriers (NLCs) 

to increase the 

stability of Camelina 

oil 

Food 

Bioscience 

United 

Kingdom 
1-11 

53 

(102735)  

ISI 

JCR/Q1 

5.15  

)Elsevier( 

2023 

Fariba Sheybani, Ladan 

Rashidi
*
, Leila Nateghi

*
,
 

Maryam Yousefpour, 

Seyedeh Khadijeh Mahdavi 

https://en.wikipedia.org/wiki/Elsevier
https://en.wikipedia.org/wiki/Elsevier
https://en.wikipedia.org/wiki/Elsevier
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123 

 Application of 
nanostructured 

lipid carriers 
containing α-

tocopherol for 
oxidative 
stability 

enhancement of 
camelina oil 

Industrial Crops 

& Products 

United 

States 
1-12 

202 

(117007) 

ISI 

JCR/Q1 

6.449  

)Elsevier( 

2023 

Fariba Sheybani, Ladan 

Rashidi
*
, Leila Nateghi

*
,
 

Maryam Yousefpour, 

Seyedeh Khadijeh Mahdavi 

124 

Effect of 

Rosmarinus 

officinalis, 

Lavendula 

sublepoidota, and 

Ferulago contracta 

essential oils on 

oxidative stability 

of Camelina oil 

Journal of 

Food Quality 

United 

Kingdom 
1-16 781599 

ISI 

JCR/Q2 

2.6 

)Wiley( 

2025 

Leila Keivanfar, Leila 

Nateghi*, Ladan Rashidi*, 

Rezvan Pourahmad 

 

125 

Optimization of 

conventional and 

ultrasound-assisted 

extraction of pectin 

from unripe grape 

pomace: extraction 

yield, degree of 

esterification, and 

galacturonic acid 

content 

Journal of Food 

Measurement 

and 

Characterization 

United 

States 
 

 

 10.1007 

Springer 

ISI JCR, 

Q2 

IF=3.4 

Springer  

2023 

Kianoush vakilian, Leila 

Nateghi*, Afshin Javadi, 

Navide Anarjan
 

 

126 

Effect of Ganoderma 

lucidum extract on 

rheological, microbial 

and sensory 

characteristics of UF-

White cheese during 

ripening 

Iranian journal 

of chemistry and 

chemical 

engineering 

Iran 
3784-

3793 
43(10) 

 

 JCR, 

Q3 

IF=1.629 

2024 

Roghieh Sadat Mousavi, 

Leila Nateghi*, Mostafa 

Soltani, Elahe sadat hosseini, 

Jinous Asgarpanah 

127 

Application of 

non-linear curve-

fitting to develop 

dispersive liquid–

liquid 

microextraction 

followed by 

HPTLC for 

determination of 

milk-surfactant 

adulteration 

Journal of Food 

Measurement 

and 

Characterization 

United 

States 
 10.1007 

Springer 

ISI JCR, 

Q3 

IF=3.006 

2023 
Elaheh Sadat Hosseini*,  

Leila Nateghi, Bahram 

Daraei  

128 

Investigating the 

oxidative stability 

of grape seed oil 

using aqueous 

extract of 

pistachio green 

hull 

Journal of Food 

Measurement 

and 

Characterization 

United 

States 
 10.1007 

Springer 

ISI JCR, 

Q3 

IF=3.006 

2023 
Elaheh Sadat Hosseini,  

Leila Nateghi* 

https://en.wikipedia.org/wiki/Elsevier
https://en.wikipedia.org/wiki/Elsevier
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129 

Optimization and 

evaluation of 

epigallocatechin 

gallate encapsulated 

in lipid nanoparticles 

covered by maize zein 

and fucoidan 

polysaccharide 

Journal of Food 

Measurement 

and 

Characterization 

United 

States 
 02174-2 

Springer 

ISI JCR, 

Q2 

IF=3.006 

2023 

Negin Najafi Rashed, Leila 

Nateghi*, Seyed 

Abdolmajid Mousavi
 

 

130 

Effect of ultrasound 

pretreatment on 

extraction rate of 

flavonoids, 

anthocyanins content 

and antioxidant and 

antimicrobial activity 

of Punica granatum 

Iranian Journal 

of Chemistry 

and Chemical 

Engineering 

Iran 
155-

168 
42(1) 

ISI 

 JCR, 

Q3 

IF=1.629 

2023 
Alireza Maleki Kahaki, Leila 

Nateghi*, Peyman Rajaei 

 

131 

Functional properties 

of the bioactive 

peptides derived from 

Sargassum 

angustifolium algae 

Journal of Food 

Measurement 

and 

Characterization 

United 

States 
 0216-7 

Springer 

ISI JCR, 

Q2 

IF=3.006 

2023 
Sara Jafarirad; Leila Nateghi; 

Masoumeh Moslemi; Kian 

Pahlevan Afshari 

132 

Investigating the 

effect of Cold 

atmospheric plasma 

treatment on the 

microbial load of raw 

potato slices 

Iranian 

Journal of 

Microbiology 

Iran  16(1) 

ISI 

 JCR, 

Q3 

IF=1.4 

2024 
Laila Nateghi*, Elahesadat 

Hosseini, Fatemehsadat 

Mirmohammadmakki 

133 

The effect of essential 

oil of Anethum 

graveolens L. seed 
and gallic acid (free 

and nano forms) on 

microbial, 
chemical and sensory 

characteristics in 

minced meat 
during storage at 4 °C 

Food 

chemistry-x 

United 

States 
1-11 100842 

Elsevier  

ISI JCR,  

Q1 

IF=8.2 

2023 

Narges Anvar, Leila Nateghi
⁎
, 

Nabi Shariatifar⁎, Seyed 

abdolmajid  

Mousavi 

134 

Effect of type of 

oil extraction 

process and 

different steps of 

purification on 

amount of PAHs 

(polycyclic 

aromatic 

hydrocarbons), 

lead, arsenic and 

oxidative stability 

of sesame oil 

Iranian Journal 

of Chemistry 

and Chemical 

Engineering 

 
2627-

2634 
43(7) 

 

 JCR, 

Q3 

IF=1.629 

2024 
Manahi, Mostafa, Eyvazzadeh, 

Orang, Nateghi, Leila*, Kavian, 

Fatemeh 

135 

Characterization 

of extracted 

pectins from the 

ripe grape pomace 

using conventional 

and ultrasound-

assisted extraction 

methods 

Food 

Analytical 

Methods 

United 

States 
  

 

 JCR, 

Q2 

IF=2.6 

Springer 

2024 
Kianoush vakilian, Leila 

Nateghi*, Afshin Javadi, 

Navide Anarjan 

136 Encapsulation of Food United 1-8 102787 Elsevier  2025 Sara Jafarirad; Leila Nateghi*; 
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bioactive peptides 

derived from 

Sargassum 

angustifolium 

algae using 

calcium alginate 

and chia gum 

chemistry-x States ISI JCR,  

Q1 

IF=8.2  

Masoumeh Moslemi; Kian 

Pahlevan Afshari, Kianoush 

Khosravi-Darani* 

136 

Investigation of 

effect of different 

concentration 

methods on 

physicochemical 

properties, 

phenolic 

compounds and 

anthocyanins of 

barberry juice 

Iranian Journal 

of Chemistry 

and Chemical 

Engineering 

Iran 
2295-

2305 
43(6) 

 

 JCR, 

Q3 

IF=1.629 

2024 
Fatemeh kaviyan, Leila 

Nateghi* 

137 

Recent Advances 

in Protein Based 

Coatings for Food 

Packaging: A 

Review 

Journal of Food 

Measurement 

and 

Characterization 

United 

States 

5171-

5185 
18 

Springer 

ISI JCR, 

Q2 

IF=3.006 

2024 

Saeed Paidari, Abdoreza 

Mohammadi Nafchi*, Yasaman 

Esmaeili, Shima Vahedi, Salam 

A. Ibrahim, Nafiseh Zamindar, 

Sanaz Abbasi, Leila Nateghi 

138 

Effects of Adding 

Green Tea Extract 

on the Oxidative 

stability and Shelf 

life of Sunflower 

Oil during Storage 

Food 

chemistry-x 

United 

States 
1-13 101168 

Elsevier  

ISI JCR,  

Q1 

IF=8.2 

2024 

Nadia Ahmadi, Mehrdad 

Ghavami, Ladan Rashidi *, 

Maryam Gharachorloo, 

Leila Nateghi 

139 

Preparation and 

characterization of 

sodium caseinate-

apricot tree 

gum/gum Arabic 

nanocomplex for 

encapsulation of 

conjugated 

linoleic acid 

(CLA) 

International 

Journal of 

Biological 

Macromolecules 

 

 1-13 
261 

(129773)  

Elsevier  

ISI JCR,  

Q1 

IF=8.2 

2024 

Alireza Saeed Gohari, 

Leila Nateghi* , Ladan 

Rashidi*, Shila Berenji   

140 

The Effect of Cold 

Atmospheric 

Plasma 

Pretreatment on 

Oil Absorption, 

Acrylamide 

Content and 

Sensory 

Characteristics of 

Deep-Fried Potato 

Strips 

Food 

Chemistry: X 

United 

State 
1-9 101194 

Elsevier  

ISI JCR, 

Q1 

IF=8.2 

2024 

Leila Nateghi *, 

Elahesadat Hosseini, 

Mohamma Ali Fakherid 

141 

Antioxidant 

functions of 

quercetin in 

supramolecular 

LWT - Food 

Science and 

Technology 

United 

States 
1-8 

195  

(115836) 

ISI 

JCR/Q1 

6.056 
)Elsevier( 

2024 

Mohamad Reza Toorani, 

Mahboobeh Jokar, Leila 

Nateghi, Mohammad-Taghi 

Golmakani 

https://en.wikipedia.org/wiki/Elsevier
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oxidation of bulk oil 

Role of polyglycerol 

polyricinoleate in 

the mass transfer 

network 

142 

Stability of riboflavin 

microencapsulated in 

yeast Saccharomyces 

cerevisiae cells in 

Iranian bread (Lavash 

and Barbari) 

Iranian Journal 

of Chemistry 

and Chemical 

Engineering 

Iran 414-326 43 (1) 

ISI 

 JCR, 

Q3 

IF=1.629 

2024 

Elham Ashkezary, Mohsen 

Vazifehdoost, Leila Nateghi*, 

Zohre Didar, Masoumeh 

Moslemi
 

 

143 

Characterization 

of 

microencapsulated 

vitamin B2 within 

the 

Saccharomyces 

cerevisiae 

Journal of Food 

Measurement 

and 

Characterization 

United 

States 
 10.1007 

Springer 

ISI JCR, 

Q2 

IF=3.4 

2023 

Elham Ashkezary, Mohsen 

Vazifehdoost, Leila Nateghi*, 

Zohre Didar, Masoumeh 

Moslemi
 

 

144 

In vitro inhibition 

of Streptococcus 

mutans by 

probiotic yogurt 

fortified with 

Lactobacillus 

paracasei and 

Sargassum 

angustifolium 

protein 

hydrolysate: a 

functional yogurt 

for teeth decay 

prevention  

Iranian Journal 

of Microbiology 
Iran 420-433 17(3) 

ISI 

 JCR, 

Q3 

IF=1.4 

2025 

Jafarirad S, Nateghi L, 

Moslemi M, Pahlevan 

Afshari K, Ahmadi Hassan 

Abad A, Khosravi-Darani 

K.  

145 

The Effect of 

Sodium Nitrite 

Replacement with 

Lycopene Pigment 

in German 

Sausage and 

Evaluation of Its 

Physicochemical, 

Antimicrobial and 

Sensory 

Properties 

Journal of 

nutrition and 

food security 

Iran 265-274 9(2) 

Science 

and 

research 

 

2024 

Leila Nateghi *, Fatemeh 

Zarei; Kian Pahlevan 

Afshari 

146 

Encapsulation of 

walnut husk and 

pomegranate peel 

extracts by alginate 

and chitosan-coated 

emulsions   

International 

Journal of 

Biological 

Macromolecules 

 

 1-15 301 

ISI 

JCR/Q1 

7.7 
)Elsevier( 

2025 

Mahsa Niazi Tabar, Leila 

Nateghi
*
, Mahnaz Hashemi 

Ravan, Ladan Rashidi 

 

147 

Effect of 

pasteurization of 

pomegranate juice 

by cold plasma 

method on its 

bioactive 

Iranian Journal 

of Chemistry 

and Chemical 

Engineering 

Iran 
1672-

1684 
44(6) 

ISI 

 JCR, 

Q3 

IF=1.629 

2025 

Pariya Ahounbar, Leila 

Nateghi
*
, Nazanin Zand 

 

https://en.wikipedia.org/wiki/Elsevier
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compounds content 

and microbial load 

148 

Effect of chitosomes 

loaded zein on 

physicochemical, 

mechanical, 

microbial, and 

sensory 

characteristics of 

probiotic Kashk 

during 

cold storage 

Food 

chemistry-x 

United 

State 
1-10 101624 

Elsevier  

ISI JCR,  

Q1 

IF=8.2 

2024 

Sara Karimi, Leila 

Nateghi*, Elahesadat 

Hosseini, Mohammad Ali 

Fakheri 

149 

Improvement of 

margarine shelf-life 

using alginate-

chitosan coated 

multiple W/O/W 

nanoemulsions 

containing sesamol 

and retinol 

Food 

chemistry-x 

United 

State  
1-10 101803 

Elsevier  

ISI JCR,  

Q1 

IF=8.2 

2024 
Shahryar Yousefi, Leila 

Nateghi, Ladan Rashidi* 

150 

Evaluation of 

Oxidative Kinetics 

of 

Sunflower Oil 

Containing Green 

Tea 

Extract as a Natural 

Antioxidant under 

Rancimat 

Conditions 

Food and health   17-22 7(1) 
Science 

and 

research 
2024 

Nadia Ahmadi, Mehrdad 

Ghavami, Ladan Rashidi*, 

Maryam Gharachorloo, 

Leila Nateghi 

151 

investigation of 

nutritional and 

microbial properties 

of 

ultrasound 

pretreated sour 

cherry juice 

Applied Food 

Research 
  100638(5) 

Elsevier  

ISI JCR,  

Q1 

IF=4.5 

2025 

Fatemeh Noorisefat, Leila 

Nateghi
⁎
, Fatemeh Kavian, 

Ladan Rashidi, 

Kianoush Khosravi-Darani 

152 

Modern Methods 

Employed to 

Reduce Aflatoxin 

in Milk and Dairy 

Products in the Past 

Decade 

Iranian Journal 

of Chemistry 

and Chemical 

Engineering 

Iran 310-324 44(1) 

ISI 

 JCR, 

Q3 

IF=1.629 

2025 
Hosseiny, Morva; Nateghi, 

Leila* 

153 

Probiotics in the 

Food Industry from 

Production to Food 

Products and Their 

Impact on Human 

Health (review) 

Iranian Journal 

of Chemistry 

and Chemical 

Engineering 

Iran 447-468 44(2) 

ISI 

 JCR, 

Q3 

IF=1.629 

2025 
Hosseiny, Morva; Nateghi, 

Leila* 

154 

Investigating the 

ability of 

Saccharomyces 

cerevisiae and 

Lactobacillus 

plantarum on the 

reduction of 

aflatoxin B1, 

Iranian Journal 

of Microbiology 
Iran 194-199 17(2) 

ISI 

 JCR, 

Q3 

IF=1.4 

2025 
Alireza Haji Amiri, Leila 

Nateghi*, Nazanin Zand 
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ochratoxin A, and 

zearalenone 

in dough and toast 

Bread 

155 

Evaluation of the 

properties of 

polysaccharides 

extracted from 

brown 

macroalgae 

(Sargassum 

ilicifolium) by 

methods of 

conventional, 

microwave, 

and subcritical 

water extraction 

Innovative Food 

Science and 

Emerging 

Technologies 

England 103975 102 

ISI 

 JCR, 

Q1 

IF=6.3 

2025 

Sahba Bahrami, Leila 

Nateghi*,  Ladan Rashidi*, 

Bijan Khorshidpour 

Nobandegani, 

Mansour Ghorbanpour 

156 

Enhancing 

Margarine 

Oxidative Stability, 

Antioxidant 

Retention, and 

Sensory Quality via 

Chitosan-

Tragacanth 

Hydrogel 

Microencapsulation 

of Supercritical 

CO2-Extracted 

Green Coffee 

Food 

chemistry-x 

United 

State 
102580 X28 

Elsevier,   

 ISI JCR 

Q1 

IF=8.2 

2025 
Masoumeh Javadpour; 

Elahesadat Hosseini; Leila 

Nateghi*; Sara Bazrafshan 

157 

Increasing the 

bioactive properties 

of sesame seed meal 

as a valuable 

protein source 

through the 

enzymatic 

hydrolysis 

Food Bioscience 
United 

Kingdom 
1-11 

68 

(106790)  

ISI 

JCR/Q1 

5.15  

)Elsevier( 

2025 
Zahra Norouzi, Leila 

Nateghi* , Ladan Rashidi 
** , Sara Movahhed 

158 

Designing an 

Optimized 

Nanocomposite 

Film Comprising 

Hydroxypropyl 

Methylcellulose, 

Nanoclay, and Dill 

Essential 

Oil to Extend the 

Shelf Life of Eggs 

International 

Journal of Food 

Science 
U.S.A 1-19 

ID 

6633069,  

10.1155 

 

JCR/Q2 

2.7  

(Wiley) 

2025 

Mohammad Faghei 

Shahrbabaki, Alireza 

Shahab Lavasani*, Nazanin 

Zand, Leila Nateghi, 

and Mohammad Reza 

Eshaghi 

159 

Evaluation of 

Physicochemical, 

Textural, and 

Sensory Properties 

of Taftoon Bread 

Enriched with 

Saffron 

Iranian Journal 

of Chemistry 

and Chemical 

Engineering 

Iran 
1911-

1922 
44(7) 

ISI 

 JCR, 

Q3 

IF=1.629 

2025 
Zarei, Mojtaba;  

Nateghi, Leila*; Kavian, 

Fatemeh 

160 
Characteristics of 

lyophilized 
Journal of Food 

Measurement 

United 

States 
1-12 10.1007 Springer 

ISI JCR, 
2025 

    Fariba Abedi Ardakani, 

Rezvan Pourahmad
*
, Mahnaz 

https://en.wikipedia.org/wiki/Elsevier
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nanoencapsulated 

Rosmarinus 

officinalis essential 

oil with 

maltodextrin and 

gum Arabic 

and 

Characterization 

Q2 

IF=3.4 
Hashemiravan, Leila Nateghi 

& Behrouz Akbari-Adergani  

 

161 

Improvement of 

oxidative stability 

and shelf life of 

beluga (Huso 

huso) fillets using 

nanocomposite 

films constituted 

with Prunus 

armeniaca L. gum 

exudates (PAGE), 

Tragacanth gum 

(TG), fucoidan, 

and zinc oxide 

Food 

chemistry-x 

United 

States 
1-11 102842 

Elsevier  

ISI JCR,  

Q1 

IF=8.2 

2025 

Sahba Bahrami Freadooni, 

Leila Nateghi
*
, Ladan 

Rashidi* 

 

162 

Application of 

nanoencapsulated 

Rosmarinus 

officinalis extract 

as a natural 

additive in 

probiotic tahini 

cake 

LWT - Food 

Science and 

Technology 

United 

States 
1-12 

230  

(118293) 

ISI 

JCR/Q1 

6.056 
)Elsevier( 

2025 

    Fariba Abedi Ardakani, 

Rezvan Pourahmad
*
, Mahnaz 

Hashemiravan, Leila Nateghi 

& Behrouz Akbari-Adergani  

 

163 

Quality Evaluation 

of Lavash and 

Barbari Breads 

Fortified with 

Microencapsulate

d Vitamin B9 

in Saccharomyces 

cerevisiae 

Iranian Journal 

of Chemistry 

and Chemical 

Engineering 

Iran 
1021-

9986 
44(10) 

ISI 

 JCR, 

Q3 

IF=1.629 

2025 
Bahareh Maleki, Leila Nateghi*, 

Masoumeh Moslemi, 
Mahnaz Hashemiravan 

164 

Fortification of 

fermented soy 

milk using whey 

protein 

isolate/gelatin 
microhydrogels-

loaded with sesame 

bioactive peptides 

Food 

chemistry-x 

United 

States 
- 103061 

Elsevier  

ISI JCR,  

Q1 

IF=8.2 

2025 
Zahra Norouzi, Leila Nateghi *, 

Ladan Rashidi * , Sara 

Movahhed 
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 داخلی  و  علمی پژوهشی علمی  مجلات

 شماره صفحات کشور نام نشریه عنوان ردیف
رتبه 
 نشریه

 تاریخ
 چاپ
 –)ماه 

 سال(

 اسامی همکاران

1 

نوع آنتي اكسیدان  5بررسي ومقایسه تاثیر

نوع آنتي اكسیدان مصنوعي بر  2طبیعي و 

 پایداري روغن كانولا

 

  

دانش زیستي 

 ایران
 4( 1)  - ایران 

نامه فصل

علمی و 

 پژوهشی

 ، صفافر، حامد*لیلا ،ناطقی 1386

2 
 ندیموثر در فرآ یرهایمتغ نیمهمتر یبررس

گرم از مالت جو به   یریگ عصاره یصنعت

  یزیر روش برنامه

نوآوری در 
علوم و فناوری 

 غذایی

 (1)9 26-15 ایران 

 یعلم

 یپژوهش

 وزارتین

1396 
 رضایعل ،*یناطق لایل ،یمحمد طاهر

 یمانیفرهنگ سل ،ینوشه رحمانا ،یملک

3 

تاثیر استفاده از هیدروکلوئید کربوکسی متیل 
سلولز و امولسیفایر دی استیل تارتاریک 
اسید  بر خواص فیزیکوشیمیایی، حسی و 

ماندگاری نان تست غنی شده با آرد 
 چیتی و نخود لوبیا

نوآوری در 
علوم و فناوری 

 غذایی

41-59 ایران  9 (2) 

ISC 
علمی 
 یپژوهش

 وزارتین

 *لیلا ناطقی 1396

4 
های زدو و کربوکسی متیل  تاثیر صمغ

های فیزیکوشیمیایی و  سلولز بر ویژگی
 حسی کیک اسفنجی

مجله علوم و 
صنایع غذایی 

 ایران

105-120 ایران  (72 )14 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1396 
فاطمه محمدی گرفمی، محمدرضا 

 لیلا ناطقی اسحاقی،

5 
ن و ایزوله پروتئین سویا بر اثر صمغ زانتا

 های فیزیکوشیمیایی پنیر پروسس ویژگی

مجله علوم و 
صنایع غذایی 

 ایران

258-247 ایران  (66 )14 

ISC 
علمی 
  پژوهشی
 وزارتین

1396 
لیلا نعیمه عابدینی، علی نصیرپور، 

 *ناطقی

6 
تاثیر افزودن صمغ های گوار و زانتان در 

 کاهش میزان نمک رشته آشی

وم و مجله عل
صنایع غذایی 

 ایران
17-25 ایران  (68 )14  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1396 
مرضیه مهرعلیها، سارا سهراب وندی، 

 لیلا ناطقی

7 
بررسی کمیت و انتشار نایسین استفاده شده 

 در فیلم زئین ذرت بر کاهش جمعیت
 میکروکوکوس لوتئوس

فن آوری نوین 
 غذایی

141-123 ایران  4 (16)  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 *لیلا ناطقی 1396

8 

بررسی امکان استفاده از پوشش صمغ دانه 
های  قدومه شیرازی و کارواکرول بر ویژگی

فیزیکوشیمیایی، میکروبی و حسی انگور 
 در طول مدت ماندگاری

مجله علوم و 
صنایع غذایی 

 ایران

134-121 ایران  (71 )14  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1396 
، نازنین *لیلا ناطقیفشی،  صغری مراتی

 زند

9 

بررسی اثر باکتریهای پروبیوتیک بر 
ویژگیهای فیزیکوشیمیایی و حسی ماست 
قالبی کم چرب حاوی صمغ زانتان طی 

 دوره نگهداری

میکروبیولوژی 
کاربردی 
درعلوم و 

 صنایع غذایی

1-15 ایران  (1 )3 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 *لیلا ناطقی 1396

10 
شیمیایی، حسی  صوصیات  فیزیکوبررسی خ

و میکروبیولوژیکی پنیر چدار پروبیوتیک 
 روز نگهداری  60طی 

نوآوری در 
علوم و فناوری 

 غذایی

28-39 ایران  9 (2) 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 *لیلا ناطقی 1396

11 
تولید كیك اسفنجي بدون گلوتن با استفاده از 

مخلوط آرد نخودچي و آرد برنج، صمغ 
 و صمغ زانتان گوار

مجله علوم و 
صنایع غذایی 

 ایران

109-95 ایران  (71 )14 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1396 
، محمد رضا *لیلا ناطقیمهتا صابری، 

 اسحاقی

12 

بررسی اثر جایگزینی نیتریت با نگهدارنده 
طبیعی عصاره کرفس بر روی خصوصیات 

اکسیدانی، ضد میکروبی، حسی و رنگ  آنتی
 تل گوشت مرغسوسیس کوک

مجله علوم و 
صنایع غذایی 

 ایران

281-270 ایران  (69 )14  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 لیلا ناطقیعلیرضا ملکی، محمد باقری،  1396

13 
بررسی بازده و خصوصیات فیزیکوشیمیایی 

پکتین استخراجی از ضایعات پوست 
 بادمجان

مجله علوم و 
صنایع غذایی 

 ایران

13-30 ایران  (73 )14  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1396 
علیرضا  ،*لیلا ناطقیسمیه انصاری، 

 نیشهاب لواسا

14 
استخراج و بررسی خصوصیات 

فیزیکوشیمیایی پکتین استخراجی از 
 ضایعات کلاهک بادمجان

فن آوری 
 نوین غذایی

219-239 ایران  5(2)  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 *لیلا ناطقیسمیه انصاری،  1396

15 
زده کم ¬سی امکان تولید ماست همبرر

چرب با استفاده از نشاسته پیش ژلاتینه 
 ذرت

فراوری و 
تولید مواد 

 غذایی

87-99 ایران  7 (1)  

درحال 
گرفتن 
 مجوز
علمی 

1396 
، بیژن *لیلا ناطقیپرستو پیش علمی، 

 خورشید پور
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  پژوهشی

16 
تولید و بهینه سازی پودر آب انجیر در 

تی با نازل دو کن پاششی نیمه صنع خشک
 سیال

مجله علوم و 
صنایع غذایی 

 ایران

327-342 ایران  75 (15)  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1397 
امید رضا  محبوبه جوکار جلیانی،

 *لیلا ناطقیروستاپور، 

17 
اثر اسانس چای سبز و لیموترش بر ویژگی 
های فیزیکو شیمیایی، میکروبی و حسی 

 کیک روغنی

پژوهشهای 
 یصنایع غذای

113-125 ایران  (27 )3 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 ، شیلا برنجی*لیلا ناطقیزهرا تاجیک،  1396

18 
و  شنیعصاره آو یکروبیم  اثر ضد یبررس

 یشفراپالا ریترخون در پن

فراوری و 
تولید مواد 

 غذایی

46-63 ایران   3(7)  

درحال 
گرفتن 
 مجوز
علمی 
 پژوهشی

 *لیلا ناطقیحسین نوری،  1396

19 
بررسی امکان استفاده از لاکتوباسیلوس 

پلانتاروم و لاکتوباسیلوس کانکئی جدا شده 
 از عسل در تهیه آب انار پروبیوتیک

مجله علوم و 
صنایع غذایی 

 ایران

13-23 ایران  76 (15)  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1397 
ناصر تاج ، *لیلا ناطقی  نیلوفر قربانی،

 آبادی

20 
اي سبز بر تاثیر افزودن پودر چ

هاي فیزیکوشیمیایي، حسي و ¬ویژگي
 اکسیداني بستني¬آنتي

مجله علوم و 
صنایع غذایی 

 ایران
257-268 ایران  76 (15)  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

، علیرضا *لیلا ناطقي علیرضا ملک نژاد، 1397
 شهاب لواساني

21 

 انتروکوکوس  پروبیوتیکی خواص بررسی
 شده جدا ئیکانک لاکتوباسیلوس و فاسیوم
 آب به آنها نمودن اضافه امکان و ازعسل

 انگور و سیب

میکروبیولوژی 
کاربردی 
درعلوم و 

 صنایع غذایی

53-64 ایران  3(3)  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1396 
 آبادی،مهرناز شانه چیان، ناصر تاج

 لیلا ناطقی

22 
بدون گلوتن با استفاده از  یاسفنج کیک دیتول

 و آرد برنج  مخلوط آرد دال عدس

فراوری و 
تولید مواد 

 غذایی

77-90 ایران   3(7)  

درحال 
گرفتن 
 مجوز
علمی 
 پژوهشی

1396 
لیلا ، ی، محمد رضا اسحاقیقل یالهام حاج

 ناطقی

23 
بررسی اثر صمغ دانه شاهی بر بهبود 

ویزگی های فیزیکوشیمیایی و حسی شیرینی 
 برنجی

فصلنامه 
نوآوری در 

علوم و فناوری 
 غذایی

147-127 انایر  3(10)  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 *لیلا ناطقی مائده عبادی ملاباشی، 1397

24 
 یهایباکتر یکیوتیخواص پروب یبررس

 یجدا شده از محصولات لبن کیدلاکتیاس
 رانیا غرب منطقه یبوم

میکروبیولوژی 
کاربردی 
درعلوم و 

 صنایع غذایی

65-55 ایران  (4)3  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1397 
محمدرضا  ،*یناطق لایل، یفاطمه زارع

 یاسحاق

25 

 هیفراسودمند بر پا یبستن دیتول یامکان سنج

 ی، پژوهشها ریکف یها قهوه سبز و دانه بریف

ییغذا عیصنا  

پژوهشهای 
 صنایع غذایی

 28(2) 161-177 ایران

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 شیلا برنجی ،ی*ناطق لایلی، تقو لوفرین 1397

26 

و بتاگلوکان  نازیگلوتام¬ترانس میآنز یسبرر
و خواص  لوسیدوفیاس لوسیبر بقاء لاکتوباس

چرب ¬ماست کم یو حس ییایمیکوشیزیف
کیوتیپروب  

مجله علوم و 

صنایع غذایی 

 ایران

 15(83) 57-69 ایران

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 لیلا ناطقی*آزیتا مظفر پور،  1397

27 
عی بر اثر جایگزینی شکر با عسل طبی

برخی خواص فیزیکوشیمیایی و حسی و 
 میکروبی دسر بر پایه شیر

مجله علوم و 
صنایع غذایی 

 ایران

143-156 ایران  15(78)  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1397 
علیرضا شهاب  ،*لیلا ناطقی لیلا خیرخواه،

 لواسانی

28 

 یآنت ،ییایمیکوشیزیخواص ف یبررس
 یحاو یسنت یبستن  یو حس یدانیاکس

زبان و  گاو بابونه، گل یها عصاره
 بیالط سنبل

مجله علوم و 
صنایع غذایی 

 ایران

217-232 ایران  15(78)  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1397 
، رخواهانیمحسن خ ،ی*ناطق لایل

 یمحمدرضا اسحاق

29 

 یعصاره ها کیفنول باتیترک ریتأث
 ،یبر زمان ماندگار شنیو آو یرزمار

 ینیریش یحسو  ییایمیکوشیزیخواص ف
 )کرواسان(یریتخم یا هیلا یها

مجله علوم و 
صنایع غذایی 

 ایران
322-336 ایران  15(78)  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1397 
 لای، لدپوریخورش ژنیآرزو محمدپور، ب

 یناطق

30 
تاثیر خمیرترش لاکتیکی حاوی 

-پاراکازئی و لاکتوباسیلوس¬لاکتوباسیلوس
میایی، فرمنتوم بر خصوصیات فیزیکوشی

فصلنامه 

نوآوری در 

علوم و فناوری 

 (2)11 14-1 ایران

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1398 
 ،*لیلا ناطقیسیده محبوبه سادات رسول، 

علیرضا شهاب لواسانی، سیدحسین 
 استیری
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 غذایی  حسی، بافتی و بیاتی نان بربری،

31 
 یکروبیم ،ییایمیکوشیزیخواص ف یبررس

حاوي پودر چرب  کوزه کم ریپن یو حس
یپونه کوه یبتاگلوکان وعصاره اتانول  

 هینشر
 یپژوهشها

 عیعلوم و صنا
 رانیا ییغذا

 (15) 1 181-198 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1398 
 رضایعل ،ی*ناطق لای، لبهارک حساس

 یشهاب لواسان

32 

بررسی خصوصیات فیزیکوشیمیایی و 
چرب  پروفایل اسیدهای چرب پنیر چدار کم

پودر کنجد و گردو در طی دوره  حاوی
 نگهداری

نشریه فرآوری 
و نگهداری 
 مواد غذایی

 (2)11 20-1 ایران

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 لیلا ناطقی* 1398

32 
و زانتان  حانیاستفاده از صمغ دانه ر ریتاث

ی و بافت یحس ،ییایمیکوشیزیبر خواص ف
 یرانیکم چرب ا دیسف ریپن

 ی هینشر
در  ینوآور
 یوفناورعلوم 

 ییغذا

 (1)12 45-27 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 لیلا ناطقی* 1399

33 

 لوسیافزودن لاکتوباس ریتاث یبررس
پنتوسوس  لوسیپلانتاروم و لاکتوباس

استخراج شده از عسل معده زنبور به ماست 
 همزده

 عیعلوم و صنا
 رانیا ییغذا

10-1 ایران   92(16)  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 ی*ناطق لایل جه،یبهنام صادقیان لودر 1398

34 

شکر و  نیگزیتوت به عنوان جا رهیش ریتاث 
 یهایژگیبر و رایو کت حانیدانه ر یصمغها

 رکاکائویش یکیو رئولوژ ییایمیکوشیزیف
 چرب  کم

 قاتیتحق
 عیصنا یمهندس

 ییغذا

100-87 ایران  18(66)  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 ،یشهاب لواسان رضایعل ،ی*ناطق لایل 1398
 یمژگان احمد

35 
ساکارز توسط  ینیگزیاثر جا یبررس  

بر  زومالتیمخلوط سوکرالوز و ا
 یکرمانشاه یسنت ی باقلوا یفیک یها یژگیو

پژوهشهای 
 صنایع غذایی

88-71 ایران  29(4)  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

محمدرضا  ،ی*ناطق لایل،  یامام ماین 1398
 ،یاسحاق

36 

متفاوت  یلظت هاغ ریتاث
 یبر زنده مان دیگوساکاریفروکتوال
 اتیو خصوص یکازئ لوسیلاکتوباس

ماست همزده  یو حس ییایمیکوشیزیف
  شیرگاومیحاصل از ش

در  ینوآور
 یعلوم و فناور

 ییغذا

84-71 ایران  12(2)  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1399 
 ،یشهاب لواسان رضایزهرا سانکهن، عل

 یناطق لایل

37 
 یغن یایرسویش دیتول طیشرا یساز هنیبه

 یتوسط باکتر یدیتول یشده با گابا
 کیوتیپروب

در  ینوآور
 یعلوم و فناور

ییغذا  
41-51 ایران  (2)13  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1400 
راد ،  یالهام نیرحسیام خه،ی  قره دهیسپ

 رایورم زیکامب ،یناطق لایل

38 
 سلولز لیمت یصمغ زانتان و کربوکس ریتاث

نان  یوحس ییایمیکوشیزیخواص ف یرو
 باگت

 عیعلوم و صنا
 رانیا ییغذا

1-17 ایران  113(18)  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 مهشید رضایی، ی*ناطق لایل 1400

39 
 یرو میسد ناتیو آلژ رایصمغ کت ریتاث

 نان بروتچن  یو حس ییایمیکوشیزیخواص ف

در  ینوآور
 یعلوم و فناور

 ییغذا

81-99 ایران  3(13)  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 ی*ناطق لایل 1400

40 
سبوس جو دوسر  بریو ف رایصمغ کت ریتاث

 نان تست یو حس ییایمیکوشیزیبر خواص ف

 یپژوهش ها
 عیعلوم و صنا

  ییغذا

61-80 ایران  1(30)  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 ی*ناطق لایل 1399

41 

سبز بر  یو عصاره چا نینولیاثر ا یبررس

 یلانگوم در بستن ومیدوباکتریفیب یمانزنده 

 کیوتیمبیس یایسو

 

نشریه فرآوری 

و نگهداری 

 مواد غذایی
(2)12 ایران  98-81  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 ی*ناطق لایل 1399

42 

 یکروبیو اثر ضدم یخواص حس یبررس

 ایستریل یبر باکتر ریکندر و موس اسانس

 مونو سیتوژنز

 یپژوهش ها
 عیعلوم و صنا

  ییاغذ
16(4) ایران  

343-  
356 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 لیلا ناطقی*فریناز صادقی،  1399

43 

 لوسیلاکتوباس یکیوتیخواص پروب یبررس

فرمنتوم جدا  لوسیفرم  و لاکتوباس یورم

شده از عسل معده زنبوران عسل و امکان 

ها به آب هلو و آب توت  اضافه نمودن آن

یفرنگ . 

 یولوژیکروبیم

در  یکاربرد

 عیعلوم و صنا

 ییغذا

55-39 ایران  2 (5)  

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1398 
 لایل ،یمحمدرضا اسحاق دوار،یفاطمه ام

 یناطق

44 
عصاره  یدانیاکس¬یاثر آنت یبررس

 یداریورا بر پا¬ژل آلوئه یاتانول
پژوهشهای 

علوم و صنایع 
 ایران 

491-

505 
4 (19) 

ISC 
علمی 

، سیمین لیلا ناطقیمرجان کرمی،  1402
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غذایی ایران  ایروغن سو

 فردوسی مشهد
 پژوهشی
 وزارتین

 اسداللهی 

45 

 نیانیاستخراج رنگدانه آنتوس یساز نهیبه

 یو نگهدار یگلبرگ گل گاوزبان، فراور

 غذا 

و  یفراور

 غذا ینگهدار
 ایران

103-

114 
1 (13) 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1400 
 ،یناطق لایل ،یوسفیعماد 

 ندز نینازن 

46 

 یداریو پا ییایمیش یکیزیف اتیخصوص

زبان در  گلبرگ گل گاو نیانیرنگدانه آنتوس

ورا  و آلوئه بیآب س هیبر پا یدنینوش  

 یپژوهشها

 عیعلوم و صنا

 ،ییغذا
 (30) 2 55-41 ایران

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

  زند، نینازن ،یناطق لایل ،یوسفیعماد  1397

47 
همزده کم چرب  ماست دیامکان تول یبررس

 با استفاده از صمغ زدو 

 قاتیتحق

 عیصنا یمهندس

 ،ییغذا
 (67)18 42-29 رانیا

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 ی*ناطق لایل 1398

48 

بررسي اثرات افزودن صمغ زدو بر 

و  یرشته آش ریخم یکیهاي رئولوژ¬ویژگي

و  یبافت ،ییایمیکوشیزیخواص ف یابیارز

 حسي، رشته آشي کم نمک 

 هینشر

 یپژوهشها

 عیعلوم و صنا

   ران،یا ییغذا

16(4) رانیا  
465-  
478 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1398 
اورنگ  ،ی*ناطق لایلزهره بور بور، 

 زاده وضیع

49 

و  نینولیاثر افزودن ا یبررس 

جذب  زانیسلولز در م نیستالیکروکریم

ناگت  یحس یها یژگیروغن، بافت و و

  کیوتیب یمرغ پر

و  ییعلوم غذا

 هیتغذ
 18(1) 82-71 رانیا

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

  ی*ناطق لایل ،یزیعز ایپر 1399

50 

اثر استفاده از ارده و روغن کنجد به  یبررس

در  دروژنهیاز روغن جامد ه یبخش یجا

 یابیو ارز یبرنج ینیریش ونیفرمولاس

آن یو حس یبافت ،ییایمیکوشیزیخواص ف  

 یپژوهشها

 عیعلوم و صنا

 ییغذا
 31(1) 128-115 رانیا

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1400 
 ،یاردلان ، محمدرضا اسحاق وسفیریما

 یناطق لایل

51 

اثر فیلم زیست تخریب پذیر بر پایه 

پلی وینیل استات/ ژلاتین حاوی 

اسانس گلپر بر افزایش زمان 

 ماندگاری نان پیتا

بهداشت 

 مواد غذایی 
 11(21)  67-55 ایران 

ISC 
علمی 

 ژوهشیپ
 وزارتین

1400 
 لیلا ناطقی،مهسا سلیم خانیان،

 نازنین زند

52 

درخت بنه  بر  رهیاثر اسانس ش یبررس

 یو حس یکروبیم ،ییایمیکوشیزیخواص ف

ی ا  کوزه ریپن  

نشریه 

پژوهشهای 

علوم و صنایع 

 غذایی

 67-87  (2)31 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 لیلا ناطقی 1400

53 

 ی با رنگدانه میسد تیرتین ینیگزیجا یبررس

 سیدر سوس کایو اسانس پاپر نیکروس

 یابیدرصد گوشت مرغ و ارز 70 یهلند

ی و حس یکروبیمضد ،یدانیاکس یخواص آنت  

نوآوری در 

علوم و صنایع 

 غذایی
 15(2)  102-89 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1402 
کیان پهلوان لیلا ناطقی*، سپیده سلطانی، 

  افشاری

54 

 ایاستو کننده نیریاثرات استفاده از ش یررسب

کم  یریشکلات ش دیجهت تول زومالتیو ا

ی کالر  

علوم و صنایع 

 غذایی ایران
 99(17) 44-31 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1399 
لیلا محمد رضا صبوحی، شیلا برنجی*، 

 ناطقی

55 
تاثیر روغن های خرفه و تخم کتان بر 

ست یی و حسی ماویژگی های فیزیکوشیمیا  

علوم و صنایع 

 غذایی ایران
 115(18) 224-213 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 لیلا ناطقیاحمد جدیدی، شیلا برنجی،  1400

56 
امکان غنی سازی پودر ژله با کلسیم بررسی 

  D3و ویتامین 

علوم و صنایع 

 غذایی ایران 

 تربیت مدرس
 116(18) 224-213 ایران 

ISC 
علمی 

 هشیپژو
 وزارتین

 یناطق لایل ،یبرنج لایش 1400

57 
 یدسر لبن سازيی امکان غن یبررس

  D3و  A نیتامیبا و کیوتیپروب

نشریه 

پژوهشهای 

علوم و صنایع 

 تبریز غذایی 

 31(3) 21-1 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 شیلا برنجی لیلا ناطقی،، زهرا گرگان 1400

58 
و  میبا کلس لیپاست یساز یامکان غن یبررس

 D3 نیتامیو

نشریه 

پژوهشهای 

علوم و صنایع 

  غذایی  تبریز

 31(4) 95-79 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1400 
لیلا شیما رهبری نژاد، شیلا برنجی، 

 *ناطقی

59 
شده با  اتمسفر اصلاح یبند بسته ریتاث

مختلف بر خواص  یگاز باتیترک

علوم غذایی و 

 تغذیه
 20(77)  49-69 ایران 

ISC 
علمی 

 فاطمه زارعی *،لیلا ناطقی پیمان رجایی، 1398
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قارچ  یمغذ باتیو ترک ییایمیکوشیزیف

دیسف یا دکمه  
 پژوهشی
 وزارتین

60 

با  میسد تیترین ینیگزیاثر جابررسی 

 40 سیسوس دربنه  اسانسو  نیعصاره لوتئ

 گوشت مرغ درصد

نوآوری در 

علوم و صنایع 

 غذایی
 15(2) 39-25 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1399 
لیلا ناطقیبهرام باقری، 

*
محمد  ،

 شکرزاده ، علیرضا ملکی کهکی

61 
 یخامه سنت یکروبیم یآلودگ زانیم یبررس

 در سطح شهر تهران

مجله 

پژهشنامه 

 حلال

 4( 2) 70-58 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 فاطمه زارعی لیلا ناطقی، 1399

62 
از  برگ  نیاستخراج پکت طیشرا یساز نهیبه

آلوئه ورا اهیگ  

علوم غذایی و 

 تغذیه
 18( 4) 114-95 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 لیلا ناطقی* 1400

63 

خشک کن  یاثر دما و سرعت هوا یبررس

 یفنل باتیخشک شدن و ترک کینتیبر س

ایبرگ استو  

علوم و صنایع 

 غذایی ایران 

 تربیت مدرس

 115(18) 271-259 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 لیلا ناطقی* 1400

64 

 اهیعصاره گ یدانیاکس¬یمطالعه اثر آنت

لیچو  (Ferulago angulata)  بر خواص

 ینیزم¬بیس پسیچ یو حس ییایمیکوشیزیف

یزمان ماندگار یو روغن حاصل از آن ط  

نشریه 

پژوهشهای 

علوم و صنایع 

غذایی ایران 

)فردوسی 

 مشهد( 

 17(4) 672-659 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1400 
سیمین  ، *لیلا ناطقیخواه، عاطفه ایران

 اسداللهی

65 
 یحاو میدوغ کم سد دیامکان تول یبررس

میدپتاسیوکلر دیاسانس شو  

علوم غذایی 

 و تغذیه
 18(2) 120-109 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 شیلا برنجی ، *لیلا ناطقیسمانه سمایی،  1400

66 

 میو آنز کیوتیپروب یها یاثر باکتر یبررس

 ،ییایمیکوشیزیبر خواص ف نیپسیتر

دوغ یو حس یکروبیم  

علوم و صنایع 

 غذایی ایران 

 تربیت مدرس

 114(18) 120-109 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1400 
بهنام صادقیان لودریجه، لیلا ناطقی*، 

 فاطمه زارعی

67 

له با استفاده از ژ دیتول طیشرا یساز نهیبه

و  ینیزم بیاستخراج شده از پوست س نیپکت

و  ییایمیکوشیزیف ،یخواص بافت یبررس

یتجار یها¬نیبا پکت سهیآن در مقا یحس  

نشریه 

پژوهشهای 

علوم و صنایع 

غذایی ایران 

)فردوسی 

 مشهد( 

 17(2) 408-393 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1400 

 ناطقیلیلا علی کاشانی، مریم حسنی،
*

 ،
محمد جواد اسدالله زاده، پروین کاشانی

 

 

68 
 یعصاره چا یها نیانیآنتوس یدارسازیپا

ها¬فنول یترش با استفاده از پل  

نشریه 

پژوهشهای 

علوم و صنایع 

 غذایی ایران

 30(4) 149-137 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1399 
لیلا شهیدی،  سید احمدمحبوبه اکثیری،

  *ناطقی

69 

ثر بسته بندی اتمسفر  اصلاح شده و لفاف ا

های انعطاف پذیر بر جمعیت میکروبی پنیر 

 لیقوان 

فصلنامه علمی 

پژوهشی دانش 

 زیستی

 15(2) 35-21 ایران 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

  لیلا ناطقی، دنیا محمد ظاهری ،نازنین زند 1399

70 

 یشده و دما اثر اتمسفر اصلاح یبررس
 یفرنگ توت یفیک یهایژگیبر و ینگهدار

  یبند بسته
 یلنیاتی پل لمیدر ف شده

 

میکروبیولوژی 
کاربردی در 
علوم وصنایع 

 غذایی

 7(1) 41-27 ایران 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

 فاطمه زارعی لیلا ناطقی*، 1400

71 

اثر بستهبندی اتمسفر اصلاح شده و 
پوششهای انعطافپذیر چند لایه بر رشد 

زی و خواص باکتریهای هوازی و بیهوا
 حسی گوجه گیلاسی

 14(2) 20-9 ایران  دانش زیستی
علمی 
 پژوهشی

 لیلا ناطقینازنین زند *، احمد زکی،  1398

72 
بررسی شرایط کشت بر میزان ترکیبات 

 دونالیلا سالینااکسیدانی جلبک آنتی

پرستار و 
پزشک در 

 رزم
 8 65-55 ایران

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1399 
اری، اورنگ عیوض علیرضا دولت ی

زاده
* 

 لیلا ناطقی، 

73 
خصوصیات فیزیکوشیمیایی و  ارزیابی 

ای بسته بندی شده در فیلم  حسی پنیر کوزه
وینیل الکل و  پذیر بر پایه پلی تخریب زیست

علوم و صنایع 

 غذایی ایران 

 تربیت مدرس

 119(18) 112-95 ایران 
ISC 

علمی 
 پژوهشی

1400 
نازنین زند، لیلا ناطقی*،  علی خزایی،

 ئیعبدالرسول ارومیه
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 های سیر، نشاسته لوبیاچیتی حاوی اسانس
  زنجبیل و دارچین

 وزارتین

74 

بررسی شرایط تولید پاستیل با 
استخراج شده از لاتین استفاده از ژ

ماهی کیلیکا و بررسی خواص 
فیزیکوشیمیایی، رئولوژیکی و حسی 

تجاری لاتین آن در مقایسه با ژ
 ))گاوی

 نشریه

پژوهشهای 

علوم و صنایع 

غذایی ایران 

)فردوسی 

 مشهد( 

 17(5) 847-831 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1400 
محمد رضا  ، *لیلا ناطقی، الهام مبینی

 اسحاقی

75 

بررسي تأثیر عصاره و فیبر گندم بر 
ویژگیهاي فیزیكي شیمیایي، 

آنتیاكسیداني و حسي آب پرتقال طي 
 زمان نگهداري

و  فراوری

ایمنی مواد 

 غذایی

 1400 علمی  1(1) 69-49 ایران 
فاطمه زارعی، مهشید  ، *لیلا ناطقی

 رضایی

76 

افزودن استویا به فرمولاسیون كیك 
روغني و بررسي اثرات آن بر 
زمان ماندگاري و ویژگیهاي 

 فیزیكوشیمیایي آن

فراوری و 

ایمنی مواد 

 غذایی

 1400 علمی  1(1) 47-29 ایران 

پور ، سیمین اسدالهي  یدبیژن خورش

زهرا  ،لیلا ناطقی ، مهشید رضایي ،

 مصطفي 

77 

تاثیر روش خیساندن بر مقدار 
ترکیبات زیست فعال و خواص 

 ضدمیکروبی گلنار فارسی

نشریه 

پژوهشهای 

علوم و صنایع 

 غذایی ایران

 33(1) 15-1 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1402 
*، لیلا ناطقیعلیرضا ملکی کهکی، 

 پیمان رجایی

         

79 

و پروفایل مقایسه فیزیکوشیمیایی 

با سالیکرنیا اسیدهای چرب روغن 

آخانی، پرسیکا واریته های ایرانیکا، 

 پرسپلیتانا

فراوری و 

ایمنی مواد 

 غذایی

 1400 علمی  1(2) 191-173 ایران 
بهزاد رحمت زاده، سیمین 

  لیلا ناطقی، *اسداللهی

80 

 یدنینوش یحس اتیخصوص یررسب

و  ریآب پن -مغز گردو هیفراسودمند بر پا

 نینولیبا استفاده از ا

پژوهشنامه  

 حلال
 1400 علمی 4(3) 20-10 ایران 

یلا لنگین قوام زاده ،سارا جعفریان، 

 *ناطقی

81 

 شن،یو عصاره آو توزانیاثر ک یبررس

بر  یعیطب یها دارنده عنوان نگه به

 یرانسوسس سالاد ف یکروبیم یماندگار

  

میکروبیولوژی 

کاربردی در 

علوم وصنایع 

 غذایی 

 8(1) 27-12 ایران 
علمی 

 پژوهشی 
1401 

، شیلا لیلا ناطقی*فرشته سالمی، 

 برنجی

82 
گابا در ماست با  دیامکان تول یبررس

 سیبرو لوسیاستفاده از لاکتوباس

میکروبیولوژی 

کاربردی در 

علوم وصنایع 

 غذایی 

 7(3) 89-76 ایران 
می عل

 پژوهشی 
1401 

، پیمان لیلا ناطقی*پریسا پارساپور، 

 رجایی

 

83 

غلظت نمک و  ،ینوع ماه یبرر س

سس  حسی  خصوصیاتبر  ریزمان تخم

 یرانیا یماه

 (اوهی)مه

نشریه 

پژوهشهای 

علوم و صنایع 

 غذایی ایران

 30(4) 149-137 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1401 

 ،*یلاناطقیل ان،یفاطمه کاو

 ساراموحد ،یمحمدرضا اسحاق

84 

 یکروبیفنل کل و بار م زانیم یابیارز

شده به روش  زهیآب آلبالو پاستور

 یحرارت ماریآن با ت سهیفراصوت و مقا

بهداشت مواد 

 غذایی 
 11(4) 14-1 ایران 

علمی 
 پژوهشی 

1401 

، *لیلا ناطقی فاطمه نوری صفت،

 حامد زارعی

 

85 

و  یگرن اتیخصوص سهیو مقا یبررس

شده به  زهیپاستور یآب آلبالو یکروبیم

با  نهیبه طیروش فراصوت در شرا

 یحرارت ونیزاسیپاستور

علوم و صنایع 

 غذایی ایران  
 124(19) 156-147 ایران 

علمی 
پژوهشی 
 وزارتین  

1401 

، *لیلا ناطقی فاطمه نوری صفت،

 حامد زارعی

 

86 

نان باگت با  ونیفرمولاس یساز نهیبه

 Ganoderma) دومیلوسگانودرما 

leucidum) 

پژوهشهای 

علوم و صنایع 

غذایی ایران 

 فردوسی مشهد

 18(5) 630-615 ایران 
علمی 

پژوهشی 
 وزارتین  

 لیلا ناطقی*سعید عزیزخانی،  1401



30 

 

87 

سیون نوشیدنی لایابی فرمو بهینه

فراسودمند بر پایه مغز گردو، 

کنسانتره پروتئینی آب پنیر و اینولین 

 ویژگیهای حسی آنو بررسی 

پژوهشنامه  

 حلال
 1401 علمی 4(4) 80-68 ایران 

یلا لنگین قوام زاده ،سارا جعفریان، 

 *ناطقی

88 

بررسی خواص فیزیکوشیمیایی 

ماکارونی فرمی غنی سازی شده با 

جلبک دونالیناسالینا با بالاترین میزان 

 ترکیبات زیست فعال

پرستار و 

پزشک در 

 رزم

 10 27-16 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1401 
علیرضا دولت یاری، اورنگ عیوض 

زاده
* 

 لیلا ناطقی، 

89 

بهینهسازی میزان استخراج ترکیبات 

اکسیدانی فنلی و خاصیت آنتی

 عصاره قارچ گانودرما لوسیدوم

(Lucidum Ganoderma)  با

 روش غرقابی

نشریه 

پژوهشهاي 

صنایع 

 غذایی

 32(3) 16-1 ایران 

ISC 
علمی 

 وهشیپژ
 وزارتین

1401 

 ،لیلا ناطقی ،السادات موسوی رقیه

*، مصطفی سلطانی

 گرپناهژینوس عس

90 

کامبوچا بر  یدنیافزودن نوش ریتاث

و  یحس ،ییایمیکوشیزیف یها یژگیو

 کیوتیپروب یهایباکتر یزنده مان

 یریتخم ریش

علوم غذایی و 

 تغذیه
 20(77) 112-95 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1401 
محدثه زندی، علیرضا شهاب 

 لیلا ناطقیلواسانی، 

91 

 شده یغن کیوتیپروب رکاکائویش دیتول

 یو اثر آن بر زنده مان D نیتامیبا و

 لوسیدوفیاس لوسیلاکتوباس

تحقیقات 

مهندسی صنایع 

 غذایی

 71(20)  16-1 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1400 
لیلا پورسلیمانی، شیلا برنجی،  سنا

 ، فاطمه زارعیناطقی

92 

 یبا پلاسما ونیزاسیپاستور یبررس

فعال،  ستیز باتیسرد بر ترک

و  ییایمیکوشیزیف یها¬یژگیو

 آب انگور قرمز یکروبیم

میکروبیولوژی 

کاربردی در 

علوم و صنایع 

 غذایی

 8(3)  39-24 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1401 
 لای، لیبرنج لای، شاتیب نیپرو

 *یناطق

93 

به روش  ونیزاسیاثر پاستور یرسبر

 ستیز باتیسرد بر ترک یپلاسما

پرتقال  وهیآبم یکروبیفعال و بار م

 .(Sanguinello Lتوسرخ )

بهداشت مواد 

 غذایی
 12(2)  72-59 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1401 
 لایل، یبرنج لای، شییایعاطفه عل

 *یناطق

94 

 تیترین ینیگزیامکان جا یبررس

ا عصاره قارچ ب میسد

 نیو رنگدانه کارم ومیدیگانودرمالوس

 مارتادلا ونیدر فرمولاس

علوم غذایی و 

 تغذیه
 20(3) 128-111 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1402 
*،  یناطق لایل،  یمحمد مسجد

 انیفاطمه کاو

95 

 باتیترک ن،یانیآنتوس زانیم یبررس

آب  یکروبیو بار م یدانیاکس یآنت

شده به روش  زهیتورآلبالو پاس

با  نهینمونه به سهیفراصوت و مقا

 یحرارت ونیزاسیپاستور

علوم غذایی و 

 تغذیه
   ایران 

در حال 

 داوری
  

*لیلا ناطقی فاطمه نوری صفت،
 ،

 لادن رشیدی

96 
تولید کیک سین بیوتیک بر پایه آرد 

 کینوا و فیبر انبه

تحقیقات 

مهندسی صنایع 

 غذایی

 1402  پذیرفته شده  ایران 
فرزاد یزدی، مهناز هاشمی روان، 

 لیلا ناطقی

97 

بررسی تاثیر استفاده از اسانس 

گیاهان چویل، رزماری و 

اسطوخودوس بر میزان اسیدیته 

 روغن کاملینا طی دوره نگهداری

فراوری و 

ایمنی مواد 

 غذایی

 301-291 (4)1 
علمی 

دانشگاه 
 آزاد 

1400 

، لادن ی*ناطق لایل، وانفریک لایل

 دی، رضوان پوراحمد، حمیدیرش

 نوده یدیرش
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98 

 ل،یچو اهانیاثر اسانس گ یبررس

 داريیو اسطوخودوس بر پا یرزمار

 طیتحت شرا نایروغن کامل یحرارت

 شده عیتسر

علوم و صنایع 

 غذایی ایران

)تربیت 

  مدرس(

 153(21) 144-156 ایران 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1403 

لادن ، ی*ناطق لایل، وانفریک لایل

، رضوان ی*دیرش

 یدیرش دیپوراحمد، حم

 نوده

99 

 یکیزیفی هایژگیو یابیارز

 یخوراک لمیفی زساختاریور

 یدروکسیهی تینانوکامپوز

 رس نانوی سلولزحاو لیمت لیپروپ

 دیشو واسانس

فصلنامه 

 یولوژیکروبیم

 در یکاربرد

 ییغذا عیصنا

انجمن 

پروبیوتیک 
 ایران 

57-45 (4)9 

ISC 
علمی 
 پژوهشی

 زارتینو

1403 

 رضای،علیشهربابک یمحمد فاقع

 لیلازند،  نینازن *،یشهاب لواسان

 ی، محمدرضا اسحاقیناطق

100 
آن در  یسرد و کاربردها پلاسمای

 ییغذا عیصنا

فراوری و 

ایمنی مواد 

 غذایی

 233-221 (4)1 
علمی 

دانشگاه 
 آزاد

1400 

زهره  ،یبرنج شیلا یی،ایعاطفه عل

ی،انیصوف ییایحی  

*اطقیلیلا ن  

101 

براستفاده از صمغها در  یمرور

 هیپا بر ینانوکپسولها دیتول

 یت لبنلامحصو دیتول مردریوپلیب

فراوری و 

ایمنی مواد 

 غذایی

 267-259 (4)2 
علمی 

دانشگاه 
 آزاد 

1401 
 *،یناطقیلا ل، یدگوهریسع رضایعل

یبرنج یلا*،شیدین رشلاد  

102 

 زشدهیدرولیه ینهایکاربرد پروتئ

 یحاصل از جلبکهاجهت غن یمیآنز

 ییغذا مواد یساز

فراوری و 

ایمنی مواد 

 غذایی

 390-375 (4)1 
علمی 

دانشگاه 
 آزاد 

1400 

 *،یناطق لیلا  راد، یسارا جعفر

پهلوان  انی، کیمعصومه مسلم

 افشار

103 

و راه  ییغذا عیها درصنا لمیوفیب

 یها ستمیحذف آنها در س یکارها

 ییغذا یفرآور

فراوری و 

مواد  ایمنی

 غذایی

 13-1 (2)1 
علمی 

دانشگاه 
 آزاد

1401 
امیر آهنگربهان، عاطفه لیلا ناطقی، 

 محمد قلی 

104 

 ویی ایمیکوشیزیفی هایژگیوی ابیرزا

ی ها درصدی تزاحاویرپیپنی حس

 یبرهایف متفاوت

 و بامبو مرکبات

فصلنامه 

 یولوژیکروبیم

 در یکاربرد

 ییغذا عیصنا

انجمن 

 پروبیوتیک
 ایران 

37-24  (3)10 

ISC 
علمی 
 پژوهشی
 وزارتین

1403 

 رضاشهابی،علیدانادمیش

 یدیرمجی*،عادل میلواسان

یبرنجیلا ،شیناطق لایل ،نیهشتج  

105 

و  ییایمیکوشیزیخواص ف یبررس

 نیشده از پکت دیژله تول یحس

و  دهیاستخراج شده از تفاله انگور رس

 یبه روش سنت نهیبه طینارس در شرا

 و فراصوت

ایع علوم و صن

 غذایی ایران 
  پذیرفته شده    

صبا  یناطق لای، لانیلیوک انوشیک

، محمدرضا یدی، لادن رشیسیبلق

ییوفا  
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 : )طرح برون دانشگاهی( پژوهشی های پروژه – طرح

 عنوان
 وضعیت طرح

وضعیت 
 همکاری

موسسه 
 حمایت کننده

 و شماره گواهی

مجریان و 

همکاران 
 طرح

 میزان اعتبار
و زمان شروع 

 خاتمه

درحال 
 بررسی

درحال 
 اجرا

خاتمه 
 یافته

  )ریال(  همکار مجری

بهینه سازی امکان تولید و 
استخراج پکتین استخراج شده 

 از پوست انار ساوه
  × ×  

شرکت بینارزن 

 همدان
  50000000 لیلا ناطقی

بررسی امکان جایگزینی 
نیتریت با رنگدانه موناسکوس 
پورپورئوس در فرمولاسیون 

درصد  40سوسیس آلمانی 
 گوشت

  × ×  
شرکت گوشت 

 پردیس

لیلا ناطقی، 

علیرضا ملکی 

 کهکی

50000000  

تولید ماده مرجع روغن زیتون 
برای تعیین ویژگیهای ترکیب 

 اسیدهای چرب و استرول
 

  ×  × 

شرکت کیمیا 

 شیمی سبز/

2114735 

لادن رشیدی، 

حمید رشیدی 

نوده، مریم 

جلیلی، لیلا 

 ناطقی

1100000000 
 الی 12/5/1400

12/7/1401 

 

 : پژوهش و تحقیق برای موردعلاقه موضوعات

 محصولات پروبیوتیک و فراسودمند -صنایع قند –صنایع روغن  -صنایع لبنیات –تکنولوژی مواد غذایی 

 

 : و داخلی  المللی بین کنفرانسهای و سمینارها به شده ارائه مقالات

 همایش داخلی

 عنوان ردیف
 

 دامنه کنفرانس کنفرانسمحل 
 نحوه ارائه

 تاریخ
 پوستر سخنرانی نویسندگان

1 

روشهای جداسازی لاکتوز موجود در 
آب پنیر واستفاده از آن در سایر 

محصولات به جهت کاهش ضایعات 
 آب پنیر

 ناطقی لیلا

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 

 ایران –ورامین 

نخستین همایش ملی دستاوردهای نوین در 
 کشاورزی

 × 1386 

2 
استفاده بهینه از لاکتوز موجود در 

 پرمیت
 ناطقی لیلا

، دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 

 ایران –ورامین 
 1386 ×  همایش سراسری علوم و صنایع غذایی

3 

تاثیر اضافه کردن روغن کنجد به 
روغن سویا و بررسی پایداری 
اکسیداتیو آن طی سرخ کردن و 

ای محصولات بررسی آنتی اکسیدانه
سرخ شده با این روغن طی دوره 

 نگهداری در نور غیرمستقیم 
 

 ناطقی لیلا

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 

 ایران –ورامین 
 1386 ×  همایش سراسری علوم و صنایع غذایی

4 
مختلف  یدانهایاکس یآنت ریتاث یبررس
دوره  یروغن کانولا ط یداریبر پا

  ینگهدار

نیکوپور  ناطقی لیلا،
 شنگ، صفافر.حامدهو

دانشگاه آزاد 
واحد  یاسلام

 رانیا - نیورام
 1386 ×  یمیش یسراسر شیهما نیسوم

5 

بررسی عوامل موثر در تغییرات 
ترکیبات موجود در فاز ماندگار و 

پرمیت شیر طی فرایند 
 اولترافیلتراسیون 

 ناطقی لیلا
دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 

 ایران   -ورامین 
 1386 ×  وم و صنایع غذایی همایش سراسری عل
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6 
satarno  بخار اشباع شده وکاربرد

 ییغذا عیآن در صنا

 ،لایل یناطق.سارا، یفتح
 . فاطمهروزدهقانیف

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 

 ایران   -ورامین 
 1386 ×  همایش سراسری علوم و صنایع غذایی 

7 
زا و ضد  یبا غذاها آلرژ ییآشنا

 زا یآلرژ

 یناطق، مهسا یلهراسب
 لایل

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 

 ایران   -ورامین 
 1386 ×  همایش سراسری علوم و صنایع غذایی 

 آن  دیبا سس سالسا و روش تول ییآشنا 8
 یناطقمهسا،  یلهراسب

 لایل

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 

 ایران   -ورامین 
 1386 ×  همایش سراسری علوم و صنایع غذایی 

9 
به روش  یلبن زاتیتجه یشستشو

CIP 

.وهاب، یناصر
.شهروز، عرب یرحمت

 یناطق.شهره، یرازیش
 لایل

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 

 ایران   -ورامین 
 1386 ×  همایش سراسری علوم و صنایع غذایی 

10 
پرس  ندیو فرا ییایمیاثر نگهدارنده ش

 ندیفرا تیفیک یکردن پالپ چغندر رو
 شکر  ریتخم

 ناطقی لیلا

ن سمینار سی امی
سالانه کارخانه 
-های قند و شکر

 ایران-مشهد

سی امین سمینار سالانه کارخانه های قند 
 و شکر

 × 1386 

11 
اهمیت استفاده از آب پنیر روی 
 خواص ارگانولپتیکی نان لواش

محبوبه السادات 
 ناطقی لیلا مخبری،

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 

 ایران -ورامین 
 1386 ×  ایع غذاییهمایش سراسری علوم و صن

12 
 جیمعضل تلفات نان و ترو

 کاهش آن یراهکارها

 یناطق ،یفرناز کلانتر
 لایل

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 

 ایران -ورامین 
 1386 ×  همایش سراسری علوم و صنایع غذایی

13 

 یبرهایف یریبه کارگ ریبر تاث یمرور
،  یا هیدرخواص تغذ  یخوراک

دت و م یکیرئولوژ یها یژگیو
  یینانوا یفرآورده ها یماندگار

ساناز  ،یمعزز مایش
زاده، اورنگ  یسلمان
 لایلزاده،  وضیع

 یناطق

دانشگاه آزاد 
واحد  یاسلام
 رانیا –قوچان 

 1392 ×  ییغذا عیعلوم و صنا یمل شیهما نیدوم

14 

 یریبه کارگ ریبر تاث یمرور
سلولز در   لیمت یکربوکس دیدروکلوئیه

و مدت  یکیرئولوژ یها یژگیو
  یینانوا یفرآورده ها یماندگار

ساناز  ،یمعزز مایش
 لایل زاده، یسلمان

 وضیاورنگ ع ،یناطق
 زاده

دانشگاه آزاد 
واحد  یاسلام
 رانیا –قوچان 

 1392 ×  ییغذا عیعلوم و صنا یمل شیهما نیدوم

15 

 یریبه کارگ ریبر تاث یمرور
 لاتیلاکت لیاستاروئ میسد ریفایامولس
و مدت  یکیرئولوژ یها یژگیبر و

 یینانوا  یفرآورده ها یماندگار

اورنگ  ،یمعزز مایش
 لایل زاده، وضیع
 یساناز سلمان ،یناطق

 زاده

دانشگاه آزاد 
واحد  یاسلام
 رانیا –قوچان 

 1392 ×  ییغذا عیعلوم و صنا یمل شیهما نیدوم

 کمبوچا یدنیبر خواص نوش یمرور 16
 مایش ،یناطق لایل

 یمعزز

د دانشگاه آزا
واحد  یاسلام
 رانیا –قوچان 

 1392 ×  ییغذا عیعلوم و صنا یمل شیهما نیدوم

17 
و  دانهایاکس یآنت تیفعال شیافزا
با  دهایپیل ونیداسیاز اکس یریجلوگ

 یاستفاده از نانوتکنولوژ

مقدم،  یمراد هیسم
حداد  نیمحمد حس

خداپرست، مسعود 
 یناطق لایل اورمنش،ی

دانشگاه آزاد 
واحد  یاسلام

 رانیا –وچان ق
 1392 ×  ییغذا عیعلوم و صنا یمل شیهما نیدوم

 انسان ریسرب در ش یابیارز 18
 لایل مقدم، یمراد هیسم

 ،یناطق

 قاتیتحق تویانس
و  یا هیتغذ
 ییغذا عیصنا

 رانیکشور، ا

 1392 ×  غذا یمنیپژوهشگران ا یکنگره مل نیدوم

19 
 دهایدروکلوئیاثر ه یبررس
 پروسس  ریپن یکیزیف اتیبرخصوص

 ی، عل ینیعابد مهینع
 یناطق لای، ل رپورینص

 یزدیا ی، طوب

 راز،یدانشگاه ش
 رانیا

 ییغذا عیعلوم و صنا یکنگره مل نیکمیو  ستیب
 رانیا

 × 1392 

20 
 دیامکان تول ی(،  بررس1392) 
با استفاده از آرد بزرک  تیسکوئیب

 3امگا  یبعنوان منبع غن

 لایل ،ینیعابد مهینع
 یناطق

 راز،یشگاه شدان
 رانیا

 ییغذا عیعلوم و صنا یکنگره مل نیکمیو  ستیب
 رانیا

 × 1392 

21 
مروري بر عوامل موثر بر حفظ و 

 بقاء پروبیوتیک ها در بستنی
دانشگاه آزاد  لیلا ناطقی

اسلامی واحد 
همایش علمی آشنایی با فرصت هاي کشاورزي،  

 امنیت غذایی ومحصولات سالم
 × 1392 
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 ورامین، ایران 

22 
 دیتول پازدریل میآنز یکاربرد صنعت

 ریپن
 لیلا ناطقی

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
 ورامین، ایران

همایش علمی آشنایی با فرصت هاي کشاورزي،  
 امنیت غذایی ومحصولات سالم

 × 1392 

23 
 یمنینقش سالمونلا در ا یبررس

 ییایغذاهاي در
 لیلا ناطقی

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 

 ن، ایرانورامی

همایش علمی آشنایی با فرصت هاي کشاورزي،  
 امنیت غذایی ومحصولات سالم

 × 1392 

24 
 کیوتیبقاي باکتري هاي پروب شیافزا

و  ناتیبا آلژ شنینکپسولیکروایتوسط م
 ها کیوتیپري ب

 لیلا ناطقی
دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
 ورامین، ایران

،  همایش علمی آشنایی با فرصت هاي کشاورزي
 امنیت غذایی ومحصولات سالم

 × 1392 

25 
استخراج شده از  نیوسیاثر باکتر

بر روي  لوسیدوفیاس لوسیلاکتوباس
 زمان ماندگاري

 لیلا ناطقی
دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
 ورامین، ایران

همایش علمی آشنایی با فرصت هاي کشاورزي،  
 امنیت غذایی ومحصولات سالم

 × 1392 

26 
کاهش آن  یراهکارها و دیآم لیآکر

 ینیزم بیدر س

امیرعلی  ،یناطق لایل

 دیده ور

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
 ورامین، ایران

همایش علمی آشنایی با فرصت هاي کشاورزي،  
 امنیت غذایی ومحصولات سالم

 × 1392 

27 
و خواص سلامت  کیوتیماست پروب

 بخش آن

 یرعلیام ،یناطق لایل
 ور دهید

دانشگاه آزاد 
می واحد اسلا

 ورامین، ایران

همایش علمی آشنایی با فرصت هاي کشاورزي،  
 امنیت غذایی ومحصولات سالم

 × 1392 

28 
در خاک، آب  نیبه فلزات سنگ یآلودگ

و علوفه و حضور آنها دردامها 
 محصولاتشان

مروارید ، لیلا ناطقی
 یوسفی

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
 ورامین، ایران

با فرصت هاي کشاورزي،  همایش علمی آشنایی 
 امنیت غذایی ومحصولات سالم

 × 1392 

29 
 باکتریال یآنت باتیاستفاده از ترک

 ییدر مواد غذا یعیطب

 لایل ،یفاطمه عالم
 یناطق

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
 ورامین، ایران

همایش علمی آشنایی با فرصت هاي کشاورزي،  
 امنیت غذایی ومحصولات سالم

 × 1392 

30 
در فراورده  کیوتیپروب یهایکتربا

 شده ریتخم یلبن یها

مروارید ، لیلا ناطقی
 یوسفی

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
 ورامین، ایران

همایش علمی آشنایی با فرصت هاي کشاورزي،  
 امنیت غذایی ومحصولات سالم

 × 1392 

31 
 یفنول باتیاثر استخراج ترک یبررس

 مختلف یبا حلالها یپونه کوه اهیگ

اناز زارع، نارملا س
 یناطق لایل ،یآصف

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
 ورامین، ایران

همایش علمی آشنایی با فرصت هاي کشاورزي،  
 امنیت غذایی ومحصولات سالم

 × 1392 

32 
 یزمهایکروارگانیاثر م یبررس 

 ریپن دنیبر زمان رس کیوتیپروب
 چدار

 یمحمد تق ،یناطق لایل
 زاده لیخل

د دانشگاه آزا
اسلامی واحد 
 ورامین، ایران

همایش علمی آشنایی با فرصت هاي کشاورزي،  
 امنیت غذایی ومحصولات سالم

 × 1392 

33 
موجود در اسانس  باتیترک یبررس

 شابوریشهرستان ن یسبز بوم رهیز

احسان  ،ییروناک رضا
 یناطق لایل ،یصادق

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
 ورامین، ایران

یی با فرصت هاي کشاورزي،  همایش علمی آشنا
 امنیت غذایی ومحصولات سالم

 × 1392 

34 
مروری بر به کارگیری بینایی رایانه 
ای و پردازش تصاویر در صنایع 

 غذایی

، لیلا شیما معززی
 ناطقی

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
 ورامین، ایران

همایش علمی آشنایی با فرصت هاي کشاورزي،  
 لمامنیت غذایی ومحصولات سا

 × 1392 

35 
مقایسه روغن دانه دو گونه انگور 

 شاهرودی و قرمز و فخری
، لیلا مروارید یوسفی

 ناطقی

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
 ورامین، ایران

همایش علمی آشنایی با فرصت هاي کشاورزي،  
 امنیت غذایی ومحصولات سالم

 × 1392 

36 
مواد  یها در نگهدار نیوسینقش باکتر

 ییغذا

 لایل ،یرازیش یمجتب
 یناطق

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
 ورامین، ایران

همایش علمی آشنایی با فرصت هاي کشاورزي،  
 امنیت غذایی ومحصولات سالم

 × 1392 

 نیترات و نیتریت در مواد غذایی 37
، مروارید لیلا ناطقی

 یوسفی

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
 ورامین، ایران

ت هاي کشاورزي،  همایش علمی آشنایی با فرص
 امنیت غذایی ومحصولات سالم

 × 1392 

38 
بررسي خواص فیزیکوشیمیایي و 
ترکیب اسیدهاي چرب روغن دانه 
بادام دو واریته ربیع و سفید ناحیه 

کیمیا سادات حاجي 
 یناطق لایل میرصادقي،

پژوهشکده علوم 
مواد   یو فن آور

مشهد،  ،ییغذا
 1393 ×  ،ییغذا یها وعده انیم یمل شیهما
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 رانیا قزوین،

39 

بررسی خواص فیزیکوشیمیایی و 
ترکیب اسیدهای چرب روغن مغز 

پسته قزوین در سه واریته کال خندان، 
 بادامی، شمشیری

لیلا ناطقیالهه غیاثوند،   

پژوهشکده علوم 
و فن آوری مواد 

، مشهد، غذایی 
 ایران 

 1393 ×  همایش ملی میان وعده های غذایی

40 
واد غذایي ضدمیکربي در بسته بندي م

 صنعت گوشت

، لیلا شیما معززی
 ناطقی

پژوهشکده علوم 
و فن آوری مواد 

، مشهد، غذایی 
 ایران

 1393 ×  همایش ملی میان وعده های غذایی

41 
ارزیابی اثر افزودنی های مختلف بر 
جلوگیری از تشکیل یا کاهش اکریل 

 آمید در مواد غذایی

 لایل ،یعبدالرضا آقاجان
یناطق  

سیستان و 
 بلوچستان، ایران 

دستاوردهای نوین در  الکترونیکی همایش ملی
 علوم غذایی

 × 1393 

42 
ارزیابی اثر هیدروکلوئیدهای مختلف 
بر خواص کیفی پنیر کم چرب طی 

 زمان نگهداری

 لایل ،یعبدالرضا آقاجان
حمید رضا ی، ناطق

 مهدوی عادلی

سیستان و 
 بلوچستان، ایران 

دستاوردهای نوین در  رونیکیالکت همایش ملی
 علوم غذایی

 × 1393 

43 
بهینه سازی عصاره گیری گرم از 

 مالت ایرانی در مقیاس صنعتی

 لایل ،یمحمد طاهر
فرهنگ  ،یناطق

انوشه  ،یمانیسل
،یرحمان  

سیستان و 
 بلوچستان، ایران 

دستاوردهای نوین در  الکترونیکی همایش ملی
 علوم غذایی

 × 1393 

44 
لیت زنده مانی بررسی قاب

میکروارگانیزمهای پروبیوتیک در 
 نوشیدنیهای پروبیوتیک غیرلبنی

 لایل ،یریمحبوبه اکث
آرش حق  ،یناطق

،یورد  

سیستان و 
 بلوچستان، ایران 

دستاوردهای نوین در  الکترونیکی همایش ملی
 علوم غذایی

 × 1393 

45 

بررسی تاثیر آنتی اکسیدان طبیعی 
یداتیو رزماری  بر پاریداری اکس

روغن مغز پسته های قزوین واریته 
های کال، خندان، شمشیری، بادامی 

 طی دوره نگهداری

 ، لیلا ناطقیالهه غیاثوند

دانشگاه شهید 
، بهشتی، تهران

 ایران

اسفند 16  

دومین کنگره بین المللی علوم کشاورزی و محیط 
 زیست
 

×  1393 

46 

بررسي تاثیر روش استخراج بر 
ه بادام در دو پایداری روغن دان

واریته ربیع و سفید ناحیه قزوین طی 
 دوره نگهداری

کیمیا سادات حاجي 
 یناطق لای، لمیرصادقي

دانشگاه شهید 
، بهشتی، تهران

 ایران

اسفند 16  

دومین کنگره بین المللی علوم کشاورزی و محیط 
 زیست
 

×  1393 

47 
بررسي تاثیر روش های استخراج بر 

ایی روغن بازده و خواص فیزیکوشیمی
 دانه بادام ناحیه قزوین

کیمیا سادات حاجي 
یناطق لایلمیرصادقي،   

انجمن توسعه و 
ترویج علوم و 
فنون بنیادین، 

 تهران/ملی
اسفند 25  

اولین کنفرانس بین المللی یافته های نوین در 
 علوم کشاورزی، منابع طبیعی و محیط زیست

 × 1393 

48 
بر عوامل موثر بر حفظ و  یمرور
 یها در بستن کیوتیپروب بقاء

یشراره جبار ،یناطق لایل  
سیستان و 

 بلوچستان، ایران 
دستاوردهای  الکترونیکی همایش ملینخستین 

 نوین در علوم غذایی
 × 1393 

49 
بررسي تاثیر روش های استخراج بر 
پایداری روغن دانه بادام دو واریته 

 ناحیه قزوین طی دوره نگهداری

کیمیا سادات حاجي 
ی، ناطق لایلصادقي، میر

 امیر میمندی پور

دانشگاه زابل 
 –مرکز رشد 

 21-20، ایران
 رماهیت

 1394  × غذای سالم الکترونیکی دومین همایش ملی

50 
بررسي ترکیب اسیدهای چرب و 
خواص فیزیکوشیمیایی روغن دانه 

 بادام ناحیه قزوین

کیمیا سادات حاجي 
ی، ناطق لایلمیرصادقي، 

 امیر میمندی پور

دانشگاه زابل 
 –مرکز رشد 

 21-20ایران، 
 رماهیت

 1394  × غذای سالم الکترونیکی دومین همایش ملی

51 

بررسي تاثیر روش های استخراج بر 
بازده و خواص فیزیکوشیمیایی روغن 

 دانه بادام  
 

کیمیا سادات حاجي 
ی، ناطق لایلمیرصادقي، 

 امیر میمندی پور

دانشگاه زابل 
 –مرکز رشد 

 21-20ایران، 
 رماهیت

 1394 ×  غذای سالم الکترونیکی دومین همایش ملی

52 
بررسي تاثیر روش ستخراج بر 
 ترکیب اسیدهای چرب روغن بادام

کیمیا سادات حاجي 
ی، ناطق لایلمیرصادقي، 

 امیر میمندی پور

دانشگاه زابل 
 –مرکز رشد 

 21-20ایران، 
 رماهیت

 1394 ×  غذای سالم الکترونیکی دومین همایش ملی

53 
بررسی ترکیب اسیدهای چرب روغن 

مغز پسته قزوین در واریته کال 
 خندان، شمشیری و بادامی

، لیلا الهه غیاثوند
امیر میمندی ناطقی، 

 پور

دانشگاه زابل 
 –مرکز رشد 

 21-20ایران، 
 1394 ×  غذای سالم الکترونیکی دومین همایش ملی
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 رماهیت

54 
بررسی خواص فیزیکو شیمیایی 

مغز پسته قزوین در واریته روغن 
 کال خندان، شمشیری و بادامی

، لیلا الهه غیاثوند
امیر میمندی ناطقی، 

 پور

دانشگاه زابل 
 –مرکز رشد 

 21-20ایران، 
 رماهیت

 1394 ×  غذای سالم الکترونیکی دومین همایش ملی

55 

بررسی تاثیر آنتی اکسیدان طبیعی 
رزماری بر پایداری اکسیداتیو روغن 

سته های قزوین واریته های کال مغز پ
خندان، شمشیری و بادامی، طی دوره 

 نگهداری

، لیلا الهه غیاثوند
امیر میمندی ناطقی، 

 پور

دانشگاه زابل 
 –مرکز رشد 

 21-20ایران، 
 رماهیت

 1394 ×  غذای سالم الکترونیکی دومین همایش ملی

56 

بررسی تاثیرنوع آنتی اکسیدان، 
ری بر واریته و مدت زمان نگهدا

روی ویژگی های فیزیکوشیمیایی 
روغن مغز پسته قزوین در واریته 

کال خندان، شمشیری و بادامی، طی 
 دوره نگهداری

، لیلا الهه غیاثوند
امیر میمندی ناطقی، 

 پور

دانشگاه زابل 
 –مرکز رشد 

 21-20ایران، 
 رماهیت

 1394 ×  غذای سالم الکترونیکی دومین همایش ملی

57 

هاي گوار و  مغتأثیرافزودن ص
های  کربوکسی متیل سلولز بر ویژگی

حسی و  رئولوژیکی ماست قالبی 
 تولیدی از شیر کم چرب گاو

صدری طالبپور اصل ، 
کیوان ، لیلا ناطقی 

 ابراهیمی محمدی

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
، ورامین پیشوا

 ایران
مهر  24  

اولین کنفرانس علمی پژوهشی علوم و صنایع 
 غذایی ایران

 × 1394 

58 
تأثیرافزودن هیدورکلوئیدها و 

کربوکسی متیل سلولز بر خصوصیات 
 فیزیکوشیمیایی ماست قالبی کم

صدری طالبپور اصل ، 
کیوان ، لیلا ناطقی 

 ابراهیمی محمدی

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
ورامین پیشوا، 

 ایران
مهر  24  

اولین کنفرانس علمی پژوهشی علوم و صنایع 
 غذایی ایران

 × 1394 

59 
کاربرد فیبر محلول بتا گلوکان در 

 محصولات لبنی

لیلا ،  آزیتا مظفر پور

امیر میمندی ،  ناطقی

 پور

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
ورامین پیشوا، 

 ایران
مهر  24  

اولین کنفرانس علمی پژوهشی علوم و صنایع 
 غذایی ایران

 × 1394 

60 
استفاده از اسانس ها بر افزایش 

 در پنیر ماندگاری

لیلا ،  نوری  حسین

 یمندیم ریام،  ناطقی

 پور

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
ورامین پیشوا، 

 ایران
مهر  24  

اولین کنفرانس علمی پژوهشی علوم و صنایع 
 غذایی ایران

 × 1394 

 آشنایی با کیک بدون گلوتن 61
لیلا ،  مهتا صابری

محمد رضا ،  ناطقی

 اسحاقی

دانشگاه آزاد 
حد اسلامی وا

ورامین پیشوا، 
 ایران

مهر  24  

اولین کنفرانس علمی پژوهشی علوم و صنایع 
 غذایی ایران

 × 1394 

62 
بررسی امکان استفاده از صمغ ریحان 
و زانتان در تولید پنیر سفید کم چرب 

 ایرانی

حسن  ، الهه نظریان

 لیلا ناطقی ، جودکی

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
ورامین پیشوا، 

 ایران
رمه 24  

اولین کنفرانس علمی پژوهشی علوم و صنایع 
 غذایی ایران

 × 1394 

 آشنایی با هیدرو کلوئید زدو 63

محمدی گرفمی،    فاطمه

،  محمد رضا اسحاقی

 لیلا ناطقی

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
ورامین پیشوا، 

 ایران
مهر 24  

اولین کنفرانس علمی پژوهشی علوم و صنایع 
 غذایی ایران

 × 1394 

64 

هاي زدو و  تأثیربکارگیری صمغ
کربوکسی متیل سلولز بر بعضی 

های فیزیکوشیمیایی  کیک  ویژگی
 اسفنجی

محمدی گرفمی،    فاطمه

،  محمد رضا اسحاقی

 لیلا ناطقی

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
ورامین پیشوا، 

 ایران
مهر 24  

اولین کنفرانس علمی پژوهشی علوم و صنایع 
 غذایی ایران

 × 1394 

65 
 Vivapurغلظتهای مختلف تأثیر

MCG رنگ سس مایونز کم بر
 کلسترول با چربی کاهش یافته

لیلا ،  شکوفه صباغیان

 مزدک علیمی،  ناطقی

دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
ورامین پیشوا، 

 ایران
مهر 24  

اولین کنفرانس علمی پژوهشی علوم و صنایع 
 غذایی ایران

 × 1394 

 1394 × بیست و سومین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی دانشگاه آزاد محمد حلمی، سیاوش   بستنی پروبیوتیک 66
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اسلامی واحد  لیلا ناطقی

 قوچان،

 ابان 21- 20

ایران با محووریت صنعت غذا و پژوهشهای 

 کاربردی

67 
بررسی امکان تولید سس مایونز کم 

چرب وکم کلسترول بااستفاده 
 ازجایگزین های چربی وتخم مرغ

، صادقیان لودریجهبهنام 

، ناصرتاج لیلا ناطقی

 ابادی

دانشگاه آزاد 
 اسلامی، ایران 

 آذر 8

دومین کنفرانس بین المللي یافته های نوین علوم 
 وتکنولوژی بامحوریت علم درخدمت توسعه

 × 1395 

68 
بررسی استخراج روغن ازیاخته های 

 میکروبی وارزش تغذیه ای آن
، بهنام صادقیان لودریجه

 اطقیلیلا ن

دانشگاه آزاد 
 اسلامی، ایران 

 آذر 8

دومین کنفرانس علمی پژوهشی علوم وصنایع 

 غذایی ایران

 
 × 1395 

69 
بررسی چربی های جانشین کره 
کاکائو ومطالعه ی خصوصیات 

 وترکیبات آن ها

، بهنام صادقیان لودریجه

 لیلا ناطقی

دانشگاه آزاد 
 اسلامی، ایران 

 آذر 8

ژوهشی علوم وصنایع دومین کنفرانس علمی پ

 غذایی ایران

 
 × 1395 

70 
مطالعه ای برخواص ومعایب خردل 

 درموادغذایی

، بهنام صادقیان لودریجه

 لیلا ناطقی

دانشگاه آزاد 
ایران  اسلامی،  

آذر 8  

دومین کنفرانس علمی پژوهشی علوم وصنایع 

 غذایی ایران

 
 × 1395 

71 
 بررسی تولید مرباهای رژیمی با

 رین کننده استویااستفاده ازشی

، بهنام صادقیان لودریجه

 لیلا ناطقی

دانشگاه تربیت 
، ایرانمدرس  

  مهر 27-29

کنگره ملی صنایع 24 اولین کنگره بین المللي و
 غذایی

 × 1395 

72 
بررسی محیط های کشت مختلف 
برای تولید نایسین وکاربرد آن 

 درموادغذایی

، بهنام صادقیان لودریجه

 محبوبه، لیلا ناطقی

 حسنی

دانشگاه تربیت 
، ایرانمدرس  

  مهر 27-29

کنگره ملی صنایع 24 اولین کنگره بین المللي و
 غذایی

 × 1395 

73 
ی آسپارتام و  آشنایی با شیرین کننده

 اثرات سمی آن در مواد غذایی

، لیلا شیلا قاضی زاده

 ناطقی

مرکز مطالعات و 
تحقیقات اسلامی 
سروش حمت 

 مرتضوی
تیر  8  

  

فرانس بین المللي یافته های نوین علوم دومین کن
 وتکنولوژی بامحوریت علم درخدمت توسعه 

 × 1395 

74 
بررسی عصاره آویشن و ترخون بر 

 ماندگاری در پنیر فراپالایش

 لایل،  ینور نیحس

 یمندیم ری، امیناطق

 پور

آزاد دانشگاه 
 اسلامی واحد 

پیشوا-ورامین  
اردیبهشت 29  

امنیت غذایی و  -یکهمایش ملی کشاورزی ارگان
 تولید محصولات فراسودمند

 × 1395 

75 
بررسی امکان تولید ماست همزده کم 

 چرب با استفاده از صمغ زدو

 لیاعظم سادات اسمع

،  یناطق لای، ل ییرضا

یمحمدرضااسحاق  

آزاد دانشگاه 
 اسلامی واحد 

پیشوا-ورامین  
اردیبهشت 29  

 امنیت غذایی و -همایش ملی کشاورزی ارگانیک
 تولید محصولات فراسودمند

 × 1395 

76 
بررسی امکان تولید ماست همزده کم 

چرب با استفاده از نشاسته  پری 
 ژلاتینه ذرت

 لایل،  پرستو پیش علمی

بیژن ،  یناطق

 خورشیدپور

آزاد دانشگاه 
 اسلامی واحد 

پیشوا-ورامین  
اردیبهشت 29  

امنیت غذایی و  -همایش ملی کشاورزی ارگانیک
 صولات فراسودمندتولید مح

 × 1395 

77 
استفاده از آلیسایکلوباسیلوس شاخص 
برای کنترل و کفایت پاستوریزاسیون 

 آب میوه جات و سبزیجات
 یناطق لایل

آزاد دانشگاه 
 اسلامی واحد 

پیشوا-ورامین  
اردیبهشت 29  

امنیت غذایی و  -همایش ملی کشاورزی ارگانیک
 تولید محصولات فراسودمند

 × 1395 

78 
ستفاده از کروماتوگرافی مایع با فاز ا

معکوس برای ارزیابی میزان 
 مونوساکاریدها درآب سیب

 یناطق لایل

آزاد دانشگاه 
 اسلامی واحد 

پیشوا-ورامین  
اردیبهشت 29  

امنیت غذایی و  -همایش ملی کشاورزی ارگانیک
 تولید محصولات فراسودمند

 × 1395 

79 
اثرات کشت های استارتر ماست بر 

 لاکتوباسیلوس اسیدوفیلوس بقای

 لایل، حجت اسحقی

یناطق  

آزاد دانشگاه 
 اسلامی واحد 

پیشوا-ورامین  
اردیبهشت 29  

امنیت غذایی و  -همایش ملی کشاورزی ارگانیک
 تولید محصولات فراسودمند

 × 1395 

80 
بررسی تأثیر هیدروکلوئیدها )زانتان و 

گوار( بر خصوصیات رئولوژیکی 
 محصولات خمیری

،  ه مهرعلیهامرضی

 لایلسارا سهراب وندی، 

یناطق  

آزاد دانشگاه 
 اسلامی واحد 

پیشوا-ورامین  
اردیبهشت 29  

امنیت غذایی و  -همایش ملی کشاورزی ارگانیک
 تولید محصولات فراسودمند

 × 1395 

81 

مطالعه و بررسی روشهای متداول 
نگهداری مواد غذایی و مقایسه آن با 

یفیت روش های نوین جهت بهبود ک
 نگه داری مواد غذایی

 لایل،  کیومرث شریفی

یناطق  

آزاد دانشگاه 
 اسلامی واحد 

پیشوا-ورامین  
اردیبهشت 29  

امنیت غذایی و  -همایش ملی کشاورزی ارگانیک
 تولید محصولات فراسودمند

 × 1395 

82 
بررسی نقش آنزیم ها در صنعت 

 آبمیوه جات
یناطق لایل،  الهام وثوق  

آزاد دانشگاه 
 لامی واحد اس

امنیت غذایی و  -همایش ملی کشاورزی ارگانیک
 تولید محصولات فراسودمند

 × 1395 
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پیشوا-ورامین  
اردیبهشت 29  

83 
تاثیر مواد غذایی بسته بندی فعال بر 

 کیفیت و مدت نگهداری شیر مایع
یناطق لایل،  مریم اژدر  

آزاد دانشگاه 
 اسلامی واحد 

پیشوا-ورامین  
اردیبهشت 29  

امنیت غذایی و  -ملی کشاورزی ارگانیک همایش
 تولید محصولات فراسودمند

 × 1395 

84 

بررسی جایگزینی نیتریت سدیم با 
رنگدانه برنج قرمزکپکی در سوسیس 

درصد گوشت قرمز و  40آلمانی 
ارزیابی خواص فیزیکوشیمیایی ، 

 ضدمیکروبی و حسی

،  علیرضا ملکی کهکی

یناطق لایل  

آزاد دانشگاه 
 احد اسلامی و

پیشوا-ورامین  
اردیبهشت 29  

امنیت غذایی و  -همایش ملی کشاورزی ارگانیک
 تولید محصولات فراسودمند

×  1395 

85 
فیبرها در محصولات غذایی و اثرات 

 مثبت استفاده از آنها

 لایل،  فاطمه مه آبادی

فرزانه ،  یناطق

 عبدالملکی

آزاد دانشگاه 
 اسلامی واحد 

پیشوا-ورامین  
تاردیبهش 29  

امنیت غذایی و  -همایش ملی کشاورزی ارگانیک
 تولید محصولات فراسودمند

 × 1395 

86 
صمغ کربوکسی متیل سلولز وکاربرد 

 آن درخمیر و فراورده های نانوایی

 ،فاطمه محمدی گرفمی

 محمد رضا اسحاقی،

یناطق لایل  

آزاد دانشگاه 
 اسلامی واحد 

پیشوا-ورامین  
اردیبهشت 29  

امنیت غذایی و  -ی ارگانیکهمایش ملی کشاورز
 تولید محصولات فراسودمند

 × 1395 

 تولید پنیر از آب پنیر 87
 لایل، رحیمی مجد نیحس

یناطق  

آزاد دانشگاه 
 اسلامی واحد 

پیشوا-ورامین  
اردیبهشت 29  

امنیت غذایی و  -همایش ملی کشاورزی ارگانیک
 تولید محصولات فراسودمند

 × 1395 

88 
دی های زیست استفاده از بسته بن

تخریب پذیر همراه مواد ضد میکروب 
 در صنایع غذایی

 لایل، یاریعباس خدا

یفرج می، حکیناطق  

آزاد دانشگاه 
 اسلامی واحد 

پیشوا-ورامین  
اردیبهشت 29  

امنیت غذایی و  -همایش ملی کشاورزی ارگانیک
 تولید محصولات فراسودمند

 × 1395 

89 
بررسی خصوصیات و عملکردهای 

یپاز و معایب، مزایا و آنزیم ل
 کاربردهای آن در صنعت غذایي

لیلا ناطقیسمیه آقایی،   

آزاد دانشگاه 
 اسلامی واحد 

پیشوا-ورامین  
اردیبهشت 29  

امنیت غذایی و  -همایش ملی کشاورزی ارگانیک
 تولید محصولات فراسودمند

 × 1395 

90 

مطالعه اثر فیلم های بر پایه جدایه 
غلظت های پروتئینی آب پنیر حاوی 

مختلف اسانس شیره آنغوزه،عصاره 
اتانولی بره موم و نانوسلولز بر روی 

 برخی باکتری های بیماری زا

ها،  سید حسام بهشتی

 ی،آخوندزاده بست نیافش

 لیلا ناطقی

آزاد دانشگاه 
 اسلامی واحد 

پیشوا-ورامین  
اردیبهشت 29  

امنیت غذایی و  -همایش ملی کشاورزی ارگانیک
 ت فراسودمندتولید محصولا

 × 1395 

91 
بررسی تولید میکروبی پکتیناز و 
 عوامل اثر گذار بر راندمان تولید

شیلان شکری رزاقی، 

 لیلا ناطقی

آزاد دانشگاه 
 اسلامی واحد 

پیشوا-ورامین  
اردیبهشت 29  

امنیت غذایی و  -همایش ملی کشاورزی ارگانیک
 تولید محصولات فراسودمند

 × 1395 

92 
پروبیوتیک ها بر تاثیر افزودن 

ویژگی های حسی ماست و تاثیر آنها 
 بر سلامتی بدن

لیلا سمیرا بخشایش، 

، ثمر منصوری ناطقی

 پور

آزاد دانشگاه 
 اسلامی واحد 

پیشوا-ورامین  
اردیبهشت 29  

امنیت غذایی و  -همایش ملی کشاورزی ارگانیک
 تولید محصولات فراسودمند

 × 1395 

93 

بررسی میکروارگانیسمهای 
L.pentosus  وL.plantarum 

جداشده از معده زنبور عسل   و 
 استفاده از آنها در ماست پروبیوتیک

، جهیلودر انیبهنام صادق

، ناصر تاج یناطق لایل

یآباد  

آزاد دانشگاه 
 اسلامی واحد 

پیشوا-ورامین  
اردیبهشت 29  

امنیت غذایی و  -همایش ملی کشاورزی ارگانیک
 تولید محصولات فراسودمند

 × 1395 

 فیلم ها و پوشش های خوراکی   94
، لیلا زهره بوربور

 ناطقی

مرکز همایش 
های بین المللی 
دانشگاه شهید 

دی 25بهشتی،   

 در یکاربرد یها پژوهش یمل کنفرانس نیهفتم
 سفره تا مزرعه از سالم یغذا یکشاورز علوم

 × 1398 

95 
 میسد تیترین ینیگزیجا امکان یبررس

 سیسوس در یعیطب یها رنگدانه با
لیلا  سپیده سلطانی،

 ناطقی

مرکز همایش 
های بین المللی 
دانشگاه شهید 

دی 25بهشتی،   

 در یکاربرد یها پژوهش یمل کنفرانس نیهفتم
 سفره تا مزرعه از سالم یغذا یکشاورز علوم

 × 1398 

96 
با  انیماه یفرآور یمنیا یچالشها

 یسنت یروش ها

علیرضا سعیدگوهری، 

 لیلا ناطقی

بهمن  15و  14  
1399 

دانشگاه علوم 
کشاورزی و 
منابع طبیعی 

بیست و همفتمین کنگره ملی علوم و صنایع 
 غذایی

 × 1399 
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 خوزستان

97 
مواد  یکروبیم تیفیبر ک یمرور
 (RTEsآماده مصرف ) ییغذا

لیلا شیما علی پور، 

 ناطقی

بهمن  15و  14  
دانشگاه علوم 
کشاورزی و 
منابع طبیعی 

 خوزستان

و همفتمین کنگره ملی علوم و صنایع  بیست
 غذایی

 × 1399 

98 
کاهش  نینو یها بر روش یمرور

 ییدر مواد غذا نیافلاتوکس
لیلا ناطقی نیازی،  

بهمن  15و  14  
دانشگاه علوم 
کشاورزی و 
منابع طبیعی 

 خوزستان

بیست و همفتمین کنگره ملی علوم و صنایع 
 غذایی

 × 1399 

99 
ی اسانس و بررسی اثرات ضد میکروب

 عصاره های طبیعی در مواد غذایی
ناطقی، لیلا و موثقی 

 نژاد، مجید

 شیهما نیدهم
 یسراسر
و  یکشاورز
 یعیمنابع طب

دار،تهرانیپا  

https://civilica.com/doc/1036753/  × 1399 

100 

 استفاده از روش آدنوزین تری فسفات

(ATP(   بعنوان روشی نوین جهت

 شناسایی میکروارگانیسمها

، لیلا ناطقینهایه نجفی  

 1400اسفند  4-5
/کارخانه زر 

 ماکارون

بییست و هشتمین گنگره ملی علوم و صنایع 
 غذایی

 × 1400 

101 
بیوسنتز ویژگی ها وکاربرد بتا آمیلاز 

 میکروبی و مقایسه آن با آلفا آمیلاز

 نجفی راشد،

 لیلا ناطقی*

 1400اسفند  4-5
/کارخانه زر 

 ماکارون

مین گنگره ملی علوم و صنایع بییست و هشت
 غذایی

 × 1400 

102 
مروری بر تکنیک االیزا و کاربرد آن 

 در صنایع غذایی

زینب امان اله نژاد، لیلا 

 ناطقی*

 1400اسفند  4-5
/کارخانه زر 

 ماکارون

بییست و هشتمین گنگره ملی علوم و صنایع 
 غذایی

 × 1400 

103 

استفاده از روش فلوسیتومتری بعنوان 

ی نوین جهت شناسی روش

 میکروارگانیسم ها

 آتنا سنگسری،

 لیلا ناطقی*

 1400اسفند  4-5
/کارخانه زر 

 ماکارون

بییست و هشتمین گنگره ملی علوم و صنایع 
 غذایی

 × 1400 

104 

،جهت  DNA روش هیبریداسیون

شناسایی میکروارگانیسم ها در صنایع 

 غذایی

، لیلا ناطقینهایه نجفی  

 1400اسفند  4-5
ارخانه زر /ک

 ماکارون

بییست و هشتمین گنگره ملی علوم و صنایع 
 غذایی

 × 1400 

105 
آن در  یسرد و کاربردها یپلاسما

 ییغذا عیصنا

 لای، شییایعاطفه عل

 ییایحی، زهره یبرنج

*یناطق لایل، یانیصوف  

/ 1401اسفند  10
دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
 ورامین پیشوا

صولات اولین کنفرانس ملی جایگاه مح
 استراتژیک در امنیت غذایی و کشاورزی پایدار

 × 1401 

106 

در  یستیز یکاربردنانو حسگر ها

 ییغذا تیامن

 

 لایل، نژاد یمم جهیخد

یبهزاد محمد *، یناطق  

/ 1401اسفند  10
دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
 ورامین پیشوا

اولین کنفرانس ملی جایگاه محصولات 
 و کشاورزی پایداراستراتژیک در امنیت غذایی 

 × 1401 

107 

 دیها در تول براستفاده از صمغ یمرور

 مریوپلیب  هیبر پا یها نانوکپسول

 فراسودمند یلبن محصولات دیدرتول

، یدگوهریسع رضایعل

* یناطق لایل   

/ 1401اسفند  10
دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
 ورامین پیشوا

اولین کنفرانس ملی جایگاه محصولات 
 ر امنیت غذایی و کشاورزی پایداراستراتژیک د

 × 1401 

108 

مواد  یدر نگهدار ینانو تکنولوژ

 ییغذا

 

 لایل ،یافشار زهرا

 یمهناز هاشم ،*یناطق

 روان

/ 1401اسفند  10
دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
 ورامین پیشوا

اولین کنفرانس ملی جایگاه محصولات 
 استراتژیک در امنیت غذایی و کشاورزی پایدار

 × 1401 

109 

 یسبز)اپ یدر چا یفنل یپل بیترک

 آن یگالات(و کاربردها نیگالوکاتچ

 

 لایلراشد،  ینجف نینگ

ی*ناطق  

/ 1401اسفند  10
دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
 ورامین پیشوا

اولین کنفرانس ملی جایگاه محصولات 
 استراتژیک در امنیت غذایی و کشاورزی پایدار

 × 1401 

110 

 ینگهدار روش تیفیبر ک یمرور

 هیشده بر پا ریتخم انیآبز یغذا

نگهداشت  یو فناور یحرارت اتیعمل

 آب

امیر سالار منتظرفرج، 

 *لیلا ناطقی
 

/ 1401اسفند  10
دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
 ورامین پیشوا

اولین کنفرانس ملی جایگاه محصولات 
 استراتژیک در امنیت غذایی و کشاورزی پایدار

 × 1401 

111 

 یزمغذیفراسودمند و ر باتیرکنقش ت

 و سلامت جامعه  ییغذا تیها در امن

 

 لایل ،انیریفاطمه نص

 یمهناز هاشم ی،ناطق

نژادیمم جهیخد، روان T 

زهرا  ی،فرزانه توسل  ،

نام یغفور  

/ 1401اسفند  10
دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
 ورامین پیشوا

اولین کنفرانس ملی جایگاه محصولات 
 ت غذایی و کشاورزی پایداراستراتژیک در امنی

 × 1401 

 1401 × اولین کنفرانس ملی جایگاه محصولات / 1401اسفند  10 ، آهنگر بهان ریامیی غذا عیدرصنا لمهایوفیب 112
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ی ستمهایدرس آنها حذفی وراهکارها

 ییغذای فرآور

 

عاطفه محمد ی، لاناطقیل

یقل  
دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
 ورامین پیشوا

 غذایی و کشاورزی پایداراستراتژیک در امنیت 

113 

 نیتام رهیکاهش تلفات در زنج

 ییغذا تیغلاتجهت بهبود امن

 

، ملکشان یمیرح هیسم

یناطق لایل  

/ 1401اسفند  10
دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
 ورامین پیشوا

اولین کنفرانس ملی جایگاه محصولات 
 استراتژیک در امنیت غذایی و کشاورزی پایدار

 × 1401 

114 

 یپل باتیافزودن ترک یبررس

 یآردها تیفیدر بهبود ک یدروکسیه

 یصنعت

 لایل ، ییرضا دیمهش

یناطق  

/ 1401اسفند  10
دانشگاه آزاد 
اسلامی واحد 
 ورامین پیشوا

اولین کنفرانس ملی جایگاه محصولات 
 استراتژیک در امنیت غذایی و کشاورزی پایدار

 × 1401 

115 
برد آن در و کار کیدرواستاتیفشار ه

 ییغذا عیصنا

لیلا علی اصغر فخاری، 

، ریحانه احمدی ناطقی  
آبان  30  

هفتمین همایش بین المللی مطالعات بین رشته ای 
 در صنایع غذایی و علوم تغذیه ایران 

 × 1402 

 

  همایش بین المللی 

 عنوان ردیف
 

 دامنه کنفرانس محل کنفرانس
 نحوه ارائه

 تاریخ
 پوستر نیسخنرا نویسندگان
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(IECFP-2013), 

 × 2013 

2 

Evaluation of amino acid profile 

of cheddar cheese formulated with 

xanthan gum and/or sodium caseinate 

as fat replacers, poster presentation 

Leila Nateghi, 

Morvarid Yousefi 

Ferdowsi University 

of Mashhad, 

Mashhad, IRAN 

(Feb 26-27, 2013). 

1st International e-

Conference on 

novel Food 

Processing 

(IECFP-2013), 

 × 2013 

3 

Effects of adjunct starter cultures on 

proteolysis of reduced fat mozzarella 

cheese during storage time, poster 

presentation 

Leila Nateghi 

Ferdowsi University 

of Mashhad, 

Mashhad, IRAN 

(Feb 26-27, 2013). 

1st International e-

Conference on 

novel Food 

Processing 

(IECFP-2013), 

 × 2013 

4 
Examination of the effect of mint 

extract on sunflower oil stability 

Roghieh Sadat 

Mousavi, Leila 

Nateghi 

Ferdowsi University 

of Mashhad, 

Mashhad, IRAN 

(Feb 26-27, 2013). 

1st International e-

Conference on 

novel Food 

Processing 

(IECFP-2013), 

 × 2013 

5 

Effect of atmosphere and vacuum 

condition on the physicochemical 

properties of canola oil during frying 

Morvarid  Yousefi, 
Leila Nateghi 

Ferdowsi University 

of Mashhad, 

Mashhad, IRAN 

(Feb 26-27, 2013). 

1st International e-

Conference on 

novel Food 

Processing 

(IECFP-2013), 

 × 2013 

6 

Physico-chemical properties of two 

type of Shahrodi grape seed oil (Lal 

and Khalili) 

Morvarid  Yousefi, 

Leila Nateghi 

Ferdowsi University 

of Mashhad, 

Mashhad, IRAN 

(Feb 26-27, 2013). 

1st International e-

Conference on 

novel Food 

Processing 

(IECFP-2013), 

 × 2013 

7 

Evaluation and comparison the 

physicochemical properties and fatty 

acid profile of Kermanian sunflower 

and Golestanian soybean oil 

Morvarid  Yousefi, 

Leila Nateghi 

Ferdowsi University 

of Mashhad, 

Mashhad, IRAN 

(Feb 26-27, 2013). 

1st International e-

Conference on 

novel Food 

Processing 

(IECFP-2013), 

 × 2013 

8 
Comparison of different commercial 

fruit beverage characteristics in iran 

Mahkameh Yousef 
lari, Leila 

Tabatabaei moradi, 
Morvarid  Yousefi, 

Leila Nateghi 

Ferdowsi University 

of Mashhad, 

Mashhad, IRAN 

(Feb 26-27, 2013). 

1st International e-

Conference on 

novel Food 

Processing 

(IECFP-2013), 

 × 2013 
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9 

The effect of applying guar gum, 

wheat fiber, and citric acid on the 

shelf-life, specific volume and 

sensory evaluation of Iranian 

croissant 

Sanaz salmanizadeh, 

Shima.Moazzezi, 

Leila Nateghi, 

Ferdowsi University 

of Mashhad, 

Mashhad, IRAN 

(Feb 26-27, 2013). 

1st International e-

Conference on 

novel Food 

Processing 

(IECFP-2013), 

 × 2013 

10 
The effect of colorophyl pigments on 

the oxidative stabilityof Iranian olive 

oil 

Sanaz salmanizadeh, 

Shima.Moazzezi, 

Leila Nateghi, 
Hamed Safafar 

Ferdowsi University 

of Mashhad, 

Mashhad, IRAN 

(Feb 26-27, 2013). 

1st International e-

Conference on 

novel Food 

Processing 

(IECFP-2013), 

 × 2013 

11 

The effect of applying apple pomace 

and sodium stearoyl -2-lactylate on 

rheological properties and shelf life 

of Taftoon bread, 

Sanaz salmanizadeh, 

Shima Moazzezi , 

Leila Nateghi, 

Morvarid Yousefi 

Ferdowsi University 

of Mashhad, 

Mashhad, IRAN 

(Feb 26-27, 2013). 

1st International e-

Conference on 

novel Food 

Processing 

(IECFP-2013), 

 × 2013 

12 

The effect of applying gluten, wheat 

fiber and vinegar on the shelf-life, 

specific volume and sensory 

evaluation of Iranian strudels, 

Sanaz salmanizadeh, 

Shima Moazzezi , 

Leila Nateghi 

Ferdowsi University 

of Mashhad, 

Mashhad, IRAN 

(Feb 26-27, 2013). 

1st International e-

Conference on 

novel Food 

Processing 

(IECFP-2013), 

 × 2013 

13 

Areview of 

application of different improvers on 

rheological properties of dough and 

shelf – life of bakery products 

enriched with grains flour, 

 

Zohrehboorboormoradi, 

Leila Nateghi* 

2019.11.12 

Georgia 

2nd International 

conference on Food 

industry science 

organic farming and 

food security 

 × 2019 

14 

Production of γ-aminobutyric acid in 

whey protein juice during 

fermentation by Lactobacillus 

plantarum 

Fatemeh Zarei, Leila 

Nateghi, Mohamad 

Reza Eshaghi, Maryam 

Ebrahimi Taj Abadi, 

Nazila Ghorban 

Hosseini and Maryam 

Zarei 

June 17-18 London, 

UK 

26th World Nutrition 

Congress & 15th 

Euro Obesity and 

Endocrinology 

Congress 

 × 2019 

15 

Extraction and Identification of 

Probiotic Bacteria With Potential of 

Gaba Production From Traditional 

West Azarbaijan Dairy of Iran 

Fatemeh Zarei, leila 

Nateghi, Hosam e.a.f. 

Bayoumi Hamuda, 

Maryam Zarei 

Proceedings 

Book11thICEEE-

2020International 

Annual Conference 

November 19 –20, 

2020 RKK –Óbuda 

University, Budapest, 

Hungary 

 × 2020 

16 

Feasibility of using green tea powder 

as a 

natural antioxidant and stevia as a 

sweetener 

in non-fermented layer cake 

Leyla NATEGHI
1
 , 

Fatemeh ZAREI
2
 , 

Hosam E.A.F. 

BAYOUMI 

HAMUDA3 

Proceedings Book 

(Part A) 12th 

ICEEE-2021 

International Annual 

Conference “Global 

Environmental 

Development & 

Sustainability: 

Research, 

Engineering & 

Management”  

November 18, 

2021  November 

19 2021-Óbuda 

University 

Budapest, Hungary 

 × 2021 

17 

Production of  

Gamma-Amino Butyric Acid 

(GABA) by Lactic Acid Bacteria 

(LAB) in foods 

(Speaker) 

 

Leila  Nateghi 

1st international 

conference on 

biotechnology and 

global development 

Speaker in microbial 

biotechnology panel 

 

30 april- 6 

may2021  
×  2021 

18 

Assessment of contamination using 

an ATP bioluminescence assay 

(Speaker) 

 

Leila Nateghi 

2th international 

conference on 

biotechnology and 

global development 

Speaker in Mining 

April 2022 ×  2022 
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biotechnology and 

agricultural 

biotechnology panel 

In Pasteur 
Institute of Iran 

19 
Microemulsion and application in 

food industry 

Leyla Nateghi* , 

Mandana Zormand , 

Mahya Ghorbanzad 

in "16th 

International 

Conference on Food 

Industry 

Sciences,Organic 

Farming and Food 

Security" in Poland ,  

December , 

2023 
×  2023 

 :دبیری همایش ها 

 عنوان همایش ردیف
 نوع همایش

 تاریخ برگزاری
 درون سازمانی لیبین المل ملی

1 
اولین کنفرانس ملی جایگاه محصولات 

استراتژیک در امنیت غذایی و کشاورزی 

 پایدار
 1401اسفند  10   ×

 کارگاه ها و دوره های آموزشی :

 برگزار کننده تاریخ برگزاری  عنوان کارگاه / دوره  ردیف

1 
شهداد  یکاربرد یدانشگاه علم 18/8/95 ریکارگاه تقلبات ش

 وارنا -

2 
شهداد  یکاربرد یدانشگاه علم 12/7/95 ریش یمهایآنز کارگاه

 وارنا -

3 
پگاه  یکاربرد یدانشگاه علم 12/7/95 ریش یمهایآنز کارگاه

 تهران

 اختراعات و اکتشافات :

 شماره ثبت اختراع تاریخ ثبت اختراع نویسندگان عنوان ردیف

1 

بررسي امكان تولید سس مایونز با چربي 

یافته و كم كلسترول با استفاده از  كاهش

امولسیفایربر پایه سلولز میكروكریستاله 

 پوشش  داده شده با كربوكسي متیل سلولز

 

 –شکوفه صباغیان 

مزدک  -لیلا ناطقی

 88967 22/3/1395 علیمی

2 

تولید نوشیدنی آب پنیر حاوی گاما آمینو 

 بوتیریک اسید 

139950140003002388 

 فاطمه -لیلا ناطقی

 102092 28/5/99  زارعی

3 

فرآیند تولید پاستیل با استفاده از ژلاتین 

 ماهي كیلكا

1۴00501۴0003000739  

الهام  -لیلا ناطقی

 104570 10/3/1400 -مبینی

4 

سوسیس با استفاده از فیبر  دیتول ندیفرا

 فسفات یپرتقال به جا
 شماره اظهار نامه

140050140003001254 

مهلا  –لیلا ناطقی 

 ادات موسویس
14/2/1400 105241 

5 

 پروبیوتیک چرب کم فراپالایش تولید پنیر

 آمینه تریپتوفاناسید حاوی

 شماره اظهارنامه

140250140003007724 

 تاییدیه سازمان پژوهشها نیز دارد

 -لیلا ناطقی
 شرمینه شرفی

16/7/1402 111707 
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6 

 روغن آفتابگردان غنی شده با اسید فولیک 

140350140003005159 

 تاییدیه سازمان پژوهشها نیز دارد

لادن رشیدی، نادیا 
لیلا احمدی، 

فرانک  ناطقی،

کلانتری، احسان 
 شعاعی

5/8/1403 112156 

 : شده اخذ مدالهای و افتخاری مدارک و جوایز

 طرح پژوهشی برتربا عنوان

 
 کشور کننده اهدا موسسه یا سازمان

S. Roohinejad, L. Nateghi, H. Mirhosseini,  N. 

Saari, S. Mustafa, I. Alias, AS. Meor Hussin, A. 

Hamid, MY. Abd Manap. Evaluation of GABA, 

crude protein and amino acid composition from 

different varieties of Malaysian’s brown rice. 

Winner (Bronze Medal), 2010 UPM 

Invention, Research and Innovation Award (19-

21 November 2010). 

 

 مالزی دانشگاه یو پی ام 

S. Roohinejad, L. Nateghi,  A. Omidizadeh, H. 

Mirhosseini, B. Rasti, N. Saari, S. Mustafa, R. 

Mohd Yusof, S. Meor Hussin, A. Hamid and 

MY. Abd Manap. Effect of 

hypocholesterolemic properties of brown rice 

varieties containing different gamma amino 

butyric acid (GABA) levels on Sprague-Dawley 

male rats. Winner (Silver Medal), 2010 UPM 

Invention, Research and Innovation Award (19-

21 November 2010). 

 

 مالزی دانشگاه یو پی ام 

S. Roohinejad, L. Nateghi,  A. Omidizadeh, H. 

Mirhosseini, N. Saari, S. Mustafa, R. Mohd 

Yusof, S. Meor Hussin, A. Hamid and MY. 

Abd Manap. Effect of pre-germination time of 

brown rice on serum cholesterol levels of 

hypercholesterolaemic rats. Winner (Bronze 

Medal), 2010 UPM Invention, Research and 

Innovation Award (19-21 November 2010). 

 

 مالزی دانشگاه یو پی ام 

Amir Meimandipour, Leila Nateghi ,Shuhaimi 

Mustafa, Mohd Hair Bejo, Azhar Kasim, Mohd 

Yazid abd Manap, The role of lactobacilli and 

pH value on the composition of microbiota and 

short chain fatty acids production in broiler 

cecal content, Winner (Silver Medal), 2010 

UPM Invention, Research and Innovation 

Award (19-21 November 2010). 

 مالزی دانشگاه یو پی ام 

Amir Meimandipour, Leila Nateghi ,Shuhaimi 

Mustafa, Mohd Hair Bejo, Azhar Kasim, Mohd 

Yazid abd Manap, Selected microbial groups 

and short-chain fatty acids profile in a 

simulated chicken cecum supplemented with 

two strains of Lactobacillus. Winner (Bronze 

Medal), 2010 UPM Invention, Research and 

Innovation Award (19-21 November 2010). 

 

 مالزی دانشگاه یو پی ام 

A. Meimandipour, A. Soleimanifarjam, M. 

Hair-Bejo, M. Shuhaimi, K. Azhar, L. Nateghi, 

B. Rasti and A.M. Yazid, Efficacy of 

lactobacilli to normalize production of 

corticosterone induced by unpleasant handling 

 مالزی دانشگاه یو پی ام 
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of broilers, Winner (silver Medal), 2011 UPM 

Invention, Research and Innovation Award (19-

21 November 2011) 

 
A. Meimandipour, A. Soleimanifarjam, K. 

Azhar, M. Hair-Bejo, M. Shuhaimi, Leyla 

Nateghi and A. M. Yazid, Age effects on short 

chain fatty acids concentrations and pH values 

in the gastrointestinal tract of broiler chickens, 

Winner (silver Medal), 2011 UPM Invention, 

Research and Innovation Award (19-21 

November 2011). 

 مالزی دانشگاه یو پی ام 

 2011بهترین تز دکتری سال 
Leila Nateghi, Winner Best PhD thesis in 
2011, Dissertation Title: Effect of the factors 

on physicochemical properties, and 

organoleptic attribute of reduce fat cheddar 

cheese 

 مالزی وزارت علوم مالزی

 ان ایر دانشگاه آزاد اسلامی واحد ورامین پیشوا 1392هفته پژوهش پژوهشگر برتر 

 ایران  شهرستان ورامین  1392 پژوهشگر برتر شهرستان ورامین

 ایران  دانشگاه آزاد اسلامی واحد ورامین پیشوا 1393پژوهشگر برتر هفته پژوهش 

 ایران  دانشگاه آزاد اسلامی واحد ورامین پیشوا 1394پژوهشگر منتخب  هفته پژوهش 

 ایران  اسلامی واحد ورامین پیشوادانشگاه آزاد  1395پژوهشگر برتر هفته پژوهش 

 ایران  دانشگاه آزاد اسلامی واحد ورامین پیشوا 1396پژوهشگر منتخب  هفته پژوهش 

 ایران  دانشگاه آزاد اسلامی واحد ورامین پیشوا 1398پژوهشگر برتر هفته پژوهش 

 ایران  دانشگاه آزاد اسلامی واحد ورامین پیشوا 1400مقاله برتر هفته پژوهش 

 ایران  دانشگاه آزاد اسلامی واحد ورامین پیشوا 1401فناور برتر هفته پژوهش 

 ایران  دانشگاه آزاد اسلامی واحد ورامین پیشوا 1402پژوهشگر برتر هفته پژوهش 

 ایران  دانشگاه آزاد اسلامی واحد ورامین پیشوا 1403مخترع برتر هفته پژوهش 

 سایر موارد

 علمی ترویجیمقالات 

 

نام  وان مقالهعن

 نویسندگان

 سال نام مچله

 1384 مجله کشاورزی و توسعه پایدار لیلا ناطقی معرفی و تاریخچه کلزا

 1385 مجله کشاورزی و توسعه پایدار لیلا ناطقی ترکیبات شیمیایی دانه و روغن کلزای اصلاح شده

ت فرایند شکر اثر نگهدارنده شیمیایی و فرایند پرس کردن پالپ چغندر روی کیفی

 تخمیر
 لیلا ناطقی

سی امین سمینار سالانه کارخانه های قند و 
 شکر

1387 

 لیلا ناطقی خشک کردن تفاله چغندر و باگاس نیشکر با بخار
خبرنامه مرکز بررسی و تحقیق و آموزش 

 صنایع قند
1389 

 1394 مجله کشاورزی و توسعه پایدار لیلا ناطقی تکنولوژی روغن پالم

 1394 مجله کشاورزی و توسعه پایدار لیلا ناطقی المونلا و ایمنی غذاهای دریاییبررسی نقش س

خواص چای سبز و بررسی اثرات آنتی اکسیدانی عصاره ی چای سبز در 

 محصولات غذایی
 1395 مجله کشاورزی و توسعه پایدار لیلا ناطقی

 
 


